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‌ملخص ال
تق ي  ت  ين اشب دتينلت اشحضللح    ىشإاشك  ي ي بللإضلسب    ى تق ي  اشح      ىش إث سا ث ه اش حا ب         

اشرك  بي داك ي ب     شةحي  دبلت   ,lactoferrin, lactoperoxidase)اشةي  ب    اشرك  سي  ن  

lysozyme)  الإبأ  لةيب خعلئص  بعض     ةى  اش غ يب داشح ا   اش ةب   دم ى تأثي   اشن ق   لةيب   سي. 

سي ب ل لت    مأ  100م ينب اشع يرت ب       من  اشح ةيب  اشن ق   لةيب  ينب من    40 حع    ت      

ا كباشعينلت    ت ةيأت   معقحب.   من  ش ق ي   اشبةيب   اشب دتين اش ثن      أ  اشعةكب  اش  ام   اشرك  ب  

  شك ال  ي     ب دتين  %15.98   لثن  %0.50   ةىي   ي    ب  دأدض ا اشن لئج ان اش     داش ملل 

اش  اشي     ةى% شبأ من اشرك  ب  اش  ام  اشعةكب اشبةيب داش ملل  1.20%   20.30%   2.80 ةى  

  د  شك اشرك  ب    ب دتين  %2.89   لثن  %3.11من اش ثن  اشب دتين      ةىك شك ال  ي اش ةيب  

%  620.82  % 0.84%   11.71%   4.87اشن   اش لشي     ةى اش  ام  اشعةكب اشبةيب  اش ملل داشطلقب  

  اش  اشي.  ةىش   /كية   لش حي 

سي اشعينلت ت ا اش حا ب   Staphylococcus aures))    كلاا اشن كب اشحئ  ب ش  ا   ب  ي  ل 

ا كب    لين م لةب اش ربب  لاا   ي  س%(12.45)  مقلحاب بلشن لء  %(18.29)   سي سعأ اشعيف  ىأ ة

سي   ىد  شك اح  اشك  ي  ل أ ة   %(11.60)  من اش    ب   ىأ ة%(  17.10)اح  اشك  ي  ل سى اش ةيب  

 . %(13.20) اشحنح ب ب ةيب مقلحاب   %(16.10)  ىاشح   لةيب 

ش لء(    –شةح    من اشعل  )صيف  (  >P  0.01)  ل  معن    ا  تأثي    اش لشيب  ةا ا لئج اش حا ب          

  داشح     ب اش ة  معن ي شح لةبتأثي     ايضل  د     ش ملل  ا    ا  اشح حد ب فيحل  اش ةيب م  الت     ةى  أ

   .والليسوزيمن   اشرك  سي د اان     أ من  ةى
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Abstract:  

This study aimed to estimate the bacterial content in addition to 

estimating the concentration of the antimicrobial proteins lactoferrin, 

lactoperoxidase, and lysozyme in camel milk and the extent of the effect of 

nutrition and milking seasons on some characteristics of camel milk. 

Fourth (40) samples of Local camels' milk were collected in the city of Al-

Ajailat, with a volume of 100 ml in sterile bottles. The samples were analyzed 

to estimate the percentage of fat, protein, lactose, total solids and ash. The 

results of the chemical analysis of the sediment were 0.50%, 15.98%, 2.80%, 

20.30%, and 1.20% for fat, protein, lactose, total solids, and ash. Respectively. 

 The milk components of fat, protein, lactose, total solids, ash and energy were 

as follows: 3.11%, 2.89%, 4.87%, 11.71%, 0.84%, 620.82% kcal/liter, 

respectively 

The most of bacteria presence (the most frequent presence of 

Staphylococcus aureus bacteria in the samples under study) was higher in the 

summer (18.29%) compared to the winter (12.45%), while in the lactation 

stage, the percentage of bacterial growth in the milk (17.10%) was higher than 

in the colostrum. (11.60%) Also, results in dictated bacterial growth is higher 

in pastured milk (16.10%) compared to farm milk   (13.20.)%  

         There was a significant effect (P<0.01) of the season of the year (summer 

- winter) on all studied milk components except ash. also, there was a 

significant effect of the milking stage and season on both the lactoferrin 

enzyme and lysozyme. 
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  :المقدمة. 1 .1
   ًالصبحراوية اتصصباديا وشبب  الصحراوية سكان المناطق من العديد حياة فيدور  لها الإبل     

 ضبمن ع ببا العبي  تبدرة الأكثببرو فيزيولوجيبا،  صعبد الإببل مببن الحيوانباخ الم ص  بة و  واجصماعيبا، 

الإنسبان  ةلحيبا مهب  الإببل ح يب  أن كما  (Tibary et al., 2005) الحبارة  البيئيبة الظبرو 

 المعبادن  ال يصامينباخ  اللاكصبوز  البدوون   البروصينباخ ع با احصوائب  غباائي بسبب  ومصبدر

 . Marion and Helene, 2002)) المناعيةوالك وبيوليناخ 

 وصبعببا (Magdi et al., 2010) أساسببياغبباا   ح يببب انصشببار الإبببل بشببكل واسببن جع ببخ مببن   

 يوجبد Food and Agriculture Organization (FAO)العالميبة لإحصائية منظمة الأغايبة 

صنبص  الناتبة   م يون رأسا فبي أسبيا 12.2 منها حواليالعال   حول م يون رأس من الإبل 17حوالي 

الح يبببب  ك بببب  مببببن  2700 1800-مببببا مهببببدار  رضببببا   ببببلال فصببببرة الإ شببببهرا 18الواحببببدة البال ببببة 

Rettenmaier and Atkins, 1992))  

 يشكل الاي (Casein) الكازائين وي أساسية أصنا   مسة إلا الإبل  ح ي بروصيناخصصن   

   κ وكبازين β كبازين ،αكازين  وبي ثانويبة أصبنا  ثلاثبة ويضب  الح يب  فبيالرئيسبي  الببروصين

 وبو الثالب والنبو  α-Lactalbumin) ) لاكصبالبومين-أل با وبو الح يب  بروصينباخ مبن النبو  الثبانيو 

-β)لاكصوك وبيببببببببولين-بيصببببببباوو  والنببببببببو  الراببببببببن ((Immunoglobulinesالمناعيبببببببة الك وبيولينببببببباخ

lactoglobuline)   والنو  ال امس وو بروصيناخ الشرس ( (Dayhoff, 1976.        

والأجسا  المضادة   (Antigen) نصجينللأن س الميول  لها والإنسان الإبلالأجسا  المضادة في 

 (Jassim and Naji,  2001).في الإنسانبعشر مراخ من الأجسا  المضادة  أص رالإبل  في

 االح ي  وكالك صمر بسهولة من الأمعا  إل اوا  الأجسا  المضادة صعبر من مجرى الد  إل
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العديد من البروصيناخ الوتائية  اكما أن ح ي  الإبل يحصوي ع   مجرى الد  بسب  ص ر حجمها

Protective Proteins) )  او  ومن  بكصيريا وال يروساخوالصي لها  صائص مناعية ومضادة ل 

-Lactoferrin  Lactoperoxidase   Lysozymes   N-acetylوي  وا  البروصيناخ

glucosaminidas   Peptidoglycan  وrecognition protein (Kappeler,  1998)  

يمصاز ح ي  الإبل بأن  مصجبانس فبي كبل أجزائب  )فبي أع با وأسب ل ووسبط الح يب ( حيب  

فائببدة لسنسببان  رلببالك فهببو أكثبب(؛ ة بببروصين مببن ارة دوببن )الشببحنة كهروم ناطيسببيةصصماسببك كببل ار 

من جميبن أنبوا  الح يب  الأ برى  يحصبوي الح يب  ع با مبواد كيميائيبة حافظبة بشبكل طبيعبي صه بل 

  لبالك فهبو لا يصعبرل ل ص ب  وال سباد بسبرعة ك يبر  مبن أنبوا  الح يب  ؛من نمو البكصيريا وصكاثروبا

واد صوت  نمو البكصيريا الم مرة لسبكر اللاكصبوز وبالصبالي نجبد أن معبدل الزيبادة فبي كما أن وا  الم

 ( 2000  مراد)حموضة الح ي  يكون بطئيا، 

 لارص ببا  ؛ير لسببكمنهببا ا  الأمببرالبعببل  عببلا  صببائص علاجيببة فببي بالنببوق  ح يبب يصميببز     

 بببانوا  ح يبب  ارنببةمه (Insulin like Factor) محصببوا  مببن عامببل شبببي  بالانسببيولين البشببرى

  ,فقا  لدا  و  ,((Ahmed et al., 2011 أمبرال الكببد , (Shori, 2015) الأ برى الحيوانباخ

 ,((Seifu,2007( في البطن ي)صجمن سائل مص و  الاسصسها  والرب كوالأمرال الصدرية كالدرن

أمببرال و   والهولببون والاضببطراباخ الهضببمية عشببر اثنببمببرال البطنيببة كهرحببة المعببدة والاأ وكببالك

  سببباحناشبببر  ي’والكسبببان عنبببد الأط بببال  ومسبببهل وببببالأ ص عنبببدما   الشبببي و ة ووشاشبببة العظبببا 

 .((Kappeler et al., 2006اله ب  لضبرباخ  والحما  ومنظ ولعلا  الزكا  والأن  ونزا   فهرالد 

  (Wernery, 2006) .الإنسانمدع  ل جهاز المناعي لجس  كما ان  
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  :أهداف الدراسة .1.1

 الدراسة إلى:هذه هدف ت   

مرعي )صحخ الرعي الم صون( او مزرعة )في الحضائر  نو  الصربية او الرعايةصاثير  -1

الم  هة(  والمنطهة ومواس  الح   ع ا بعل  صائص ح ي  الإبل ونمو الكائناخ 

 الدتيهة 

الإبل والعوامل  نوق لح ي  ةالكيميائي  صائصال بعلو المحصوى البكصيري  صهدير  -2

 الح   س  االمنطهة ومو  ( حظائر م  هة –الص اية )الطبيعة الم صوحة  وشم خ المؤثرة

محصوى بعل البروصيناخ الصي لها دور مناعي ومضاد ل بكصيريا وشم خ  صهدير -3

 كصوبيرواكسيداز وال يسوزي  لااللاكصوفيرين  ال
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 الدراسااااااااااااااااااااا ت الس بقااااااااااااااااااااااااااة .1

   :الإبلحليب  .1 .1

ي ص ب  مبااق الح يب  حسب    عادة ح بو المبااقلإبل أبيل ال ون مائل ل حمرة ووو ح ي  ا      

النباصبببباخ الم حيبببة والأحببببرا  المصواجببببدة فببببي  ع ببببافيكببببون مالحببببا، إاا كانبببخ الص ايببببة   الص ايببببةنبببو  

ا نبو  الأعبلا  صرجبن الص يبراخ فبي المبااق إلبتبد و  المبا  ثبل م الح يب يكون مااق  وتد  الصحرا 

 .(Yagil et al., 1979)الشر  ومدي صوافر ميا   ةالمصوفر 

حيب  صصماسبك كبل ارة   صجبانس فبي كبل أجزائب ال درجبة عاليبة مبنع با  يمصاز ح ي  الإبل بأن    

بببببين )الشببببحنة كهروم ناطيسببببية( ؤم ناطيسببببا ر مببببن  ببببلال الصجبببباد  الكه بببببروصين مببببن ارة دوببببن

 الحيوانببباخ فائببدة لسنسبببان مببن جميببن أنبببوا  ح يبب  الصجبببانس لبب وبباا فبب ن  لبببالك ؛البببروصين والببدون

 ؛ع ا مواد كيميائية حافظة بشكل طبيعي صه ل من نمو البكصيريا وصكاثروا الح ي  يحصوي  الأ رى

أن وا  المواد صوت  نمو  كما  لا يصعرل ل ص   وال ساد بسرعة ك ير  من أنوا  الح ي  لالك فهو

بطئيبا، وبالصالي نجد أن معدل الزيادة في حموضبة الح يب  يكبون   كصوزريا الم مرة لسكر اللايالبكص

 ( 2000  مراد)

 ؛ىلسبكر ادا   :منهبا الأمرالبعل  علا حي  يسص د  في  النوق ل   صائص علاجية ح ي   

لح يب  مبن با مهارنبة (Insulin like Factor) نسولين البشرىلإلارص ا  محصوا  من عامل شبي  با

 Shabo) ,لحساسبيةوا (Mal et al., 2011) ,السل ومرل ,(Shori, 2015)  رىأمصادر 

et al., 2005),  أمبرال الكببدو Ahmed et al., 2011)),  الرومباصيز  Panwar et al., 

 ,.Quan et al) ,المرص نوعلا  ض ط الد   (ALWabel et al., 2012) البواسير ،((2016

  .((Seifu,2007الاسصسها   و والربوالأمرال الصدرية كالدرن , لد   فق    (2008
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 حموضة صبدأ  اي   يبسصر أو وأحيانا مسبهة معاملاخ أي بدون طاز  ووو الإبل ح ي  يص  صناول

الحموضة  صبدأبهار بينما في ح ي  الأ  الح   من ساعاخ 8 مضي بعد بالارص ا  الإبل ح ي 

الحموضة  صطور ف ن الصبريد ندما عأ ال رفة حرارة درجة عند ساعاخ 5ا د مضبع في الارص ا 

 الإنسان لح ي  ويومينبهار  ح ي  الأ في أيا 7 و لإبلفي ح ي   أيا  10 إلا يحصا 

(Shamsia, 2009).   
 oم4عنبد درجبة حبرارة  صبريبدال صبأثير حبول دراسبصهما فبي Eltinay  and Omer (2002)أشبار 

 حين ساعة في 42 لمدة الطبيعي يب بصرك الح ي  يحص ظ أن الإبل  لح ي  الطبيعي الصركي  ع ا

al et Hassan,. أكبدكمبا   o 7درجبة  ع با الص بزين عنبدا، يومب  15لمبدة طبيعيبا الح يب  يسبصمر

 و صوصبا،  الصعهبي  أو بالبسبصرة سبوا  الإببل ح ي  مكوناخ ع ا صأثيرا،  الحرارة لدرجة إن ( (2007

     ربدرجة أتل من ح ي  البهالبروصينية  المواد ا ع

  :الإبلحليب ل كيب الكيمي ئيالتر  .1.1.1

يبببب  نسبببببة أتببببل مببببن الكولسببببصرول ي ص بببب  ح يبببب  الإبببببل عببببن ح يبببب  الحيوانبببباخ الأ ببببرى لد

 زنبببببك  كبببببوبر  بوصاسبببببيو   الحديبببببد  صبببببوديو  ونسببببببة عاليبببببة مبببببن المعبببببادن الطبيعيبببببة ) ر والسبببببك

 عبال  ونسبة من  ضة مبن البروصينباخ وصركيبز    نسبة عالية من فيصامين ع اوالم نسيو ( وكالك 

  (Knoess, 1979) الأنسولينمن 

منهببا  والصببيوامببل البيئيببة السببلالة والع بنببا  ع ببا نببو  ؛ص ص بب  مكونبباخ ح يبب  الإبببل عببن بعضببها

  (1)جدول  الحيوانومرح ة الح ي  وعمر   مراخ الح  وعددالص اية والعوامل المنا ية 
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 بح ث منشورة في لأ طبق  النوق ذات السن م الواحد لحليبالمكون ت المختلفة  (:1)جدول 
 .دول مختلفة من الع لم            

 FM 2*TP 3*L 4*DM 5*Ash*1 المصدر الدولة

 Knoess, 1979 4.30 4.60 4.60 14.10 0.60 إثيوبيا
 Elamin, 1980 4.00 3.60 . . 0.80 السودان
 El-Agamy, 1983 2.90 3.70 5.80 13.10 0.70 مصر
 Gnan and Sheriha, 1986 3.30 3.30 5.61 13.03 0.82 ليبيا

 Jardali, 1988 3.70 3.45 4.62 12.63 0.74 شرق إفريقيا
 Ellouze and Kamoun, 1989 3.55 2.29 4.69 11.40 0.90 تونس

 Mohamed et. al., 1989  4.60 3.30 . 13.00 0.60 الصومال
 Taha and Keilwein,1989 5.22 3.19 5.00 14.50 0.80 مصر
 Bayoumi,1990 3.60 3.27 5.53 13.20 0.80 مصر
 . . Gnan et al., 1990 2.58 2.15 4.83 ليبيا
 Farag and Kabary, 1992 3.90 3.10 4.47 12.36 0.08 مصر

 Mehaia, 1993 3.50 2.80 4.60 11.69 0.79 السعودية العربية
 Mehaia et al, 1995 2.85 2.52 4.46 10.63 0.80 السعودية العربية

 Field et al, 1997 5.70 3.00 2.40 . 0.08 كينيا
 . Abu-Lehia, 1998 3.20 3.20 4.95 12.15 جوردانيا

 EL-Agamy et al., 1998 3.95 3.26 4.74 12.80 0.85 مصر
 Kamoun, 1998 3.76 3.43 . 12.13 0.81 تونس
 Karue, 1998 5.60 3.42 3.65 12.14 0.86 كينيا

 Mehaia, 1998 3.90 2.54 4.71 11.94 0.79 السعودية العربية
 Ramdaoui and obad, 1998 2.74 3.36 4.19 11.14 0.86 المغرب
 Wangoh et al., 1998 4.20 3.08 4.18 12.66 0.79 كينيا

 باكيستان
Zia-Ur-Rahman and Straten, 

1998 
5.22 2.68 4.30 10.40 0.73 

 Bakheit, 1999 3.36 3.41 3.60 10.9 0.81 السودان
 Guliye et al., 2000 3.39 2.79 4.81 11.50 0.77 كينيا
 Attia et al., 2001 1.20 2.81 5.40 9.61 0.99 تونس

 . Wernery, 2003 3.50 3.55 4.75 10.75 الإمارات العربية
 . Raghvendar et al., 2004 2.30 2.3 4.05 9.50 الهند
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 FM 2*TP 3*L 4*DM 5*Ash*1 المصدر الدولة
 Kouniba et al., 2005 2.65 3.25 4.05 10.80 0.83 المغرب
 Soliman, 2005 4.20 3.27 4.31 12.95 0.75 مصر

 Khaskhel et al., 2005 2.63 2.54 3.65 9.74 0.94 باكيستان
 EL-Hatmi et al., 2006   3.00 3.1 4.20 . 1.05 تونس
 . Zeleke, 2007 2.47 2.67 4.67 10.44 إثيوبيا

 Shuieq et al., 2008 3.00 2.93 3.47 10.18 0.80 السودان
 Shamsia, 2009 4.0 3.46 4.86 13.20 0.87 مصر

    Isam et aI., 2011 44  3 3 53 4 34 السوادن
 Meiloud et al., 2011 2.92 2.50 4.91 10.10 1.10 موريتانيا
 Raziq et al., 2011 2.63 4.01 3.11 10.45 0.70 باكيستان
 Ahmad and Yaqoop, 2012 3.79 3.66 5.15 13.42 0.81 باكيستان
 Ismail, 2012 2.40 1.75 5.08 9.06 1.22 السودان
   Kaskous et al., 2012 3.74 2.8 4.86 12.42 سوريا

 Abbas et al., 2013 3.20 3.07 3.97 10.90 0.75 باكيستان
 . Jard et al., 2013 2.00 3.15   11.50 تونس
 Alwan and zwaik, 2014 2.48 2.15 4.53 10.84 0.94 ليبيا

     Wafa et al., 2014 3.69 3.32 4.59 السودان
 Shahein et al., 2014   3;.10 3.11 4.80 11.07 0.90 مصر

 Bhagiel et. al. 2015 4.69 3.43 4.22   0.76 السودان
 30 4 12.60 4.60 3.34 3.28 2412شريحة وا رون   ليبيا

 ASH=ASH 5*, y matterDrDM=4*, L=Lactose 3*, roteinPTP=Total 2*, atterMFM=Fat  1* 

 نأ Meta analysis إلوصطبيق صح يل  إحصائية لمراجن سابهة لهي  من  لال حسا  إحصا وجد 

  وب ببم مصوسببط 5.70 إلببا 1.20 يصببراون مببنبمببدى  0.91±  3.51 ل ببدونالنسبببة المئويببة مصوسببط 

حبين كانبخ  فبي  4.60 إلا 1.75بمدى يصراون من  0.53± 3.09 حواليل بروصين المئوية النسبة 

النسببة  بينما ب  خ  0.68± 4.54  بمصوسط  5.80إلا  2.40 منلسكر اللاكصوز  النسبة المئوية

مبن ناحيبة أ برى   1.38±11.74بمصوسبط  14.50 إلبا 9.06جوامد الصب بة الك يبة مبن ل  المئوية

  0.12±0.82بمصوسط 1.22  إلا 0.60ل رماد من مئوية ال النسبةكانخ 
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حيبببب  يكببببون صركيببببز الكولسببببصرول  الأ ببببرى ي ص بببب  ح يبببب  الإبببببل عببببن ح يبببب  المجصببببراخ  

البوصاسببيو    )الصببوديو  مببن المعببادن  ويحصببوي ع ببا صركيببز عببال    ا، من  ضببومسببصوى الج وكببوز 

 فبي دراسبةو .(Knoess, 1979)  والأنسولين  الزنك والماغنسيو ( وفيصامين النحاس  والحديد 

صببين سبعودية بالصح يل ح ي  الإبل فصبي ة المجباوي  فبي منطهصبين بمدينبة الريبال  فيها ص  ى ر أ

رمببببببباد   %33 4لاكصبببببببوز   %12 4ببببببببروصين   %31 2دوبببببببن   %15 3نببببببب  يحصبببببببوي ع بببببببا أ

 14 43م ج /جبببب   صببببوديو  43 42م ج /جبببب   بوصاسببببيو   43 34مببببا   كالسببببيو   33% 33

 %15م ج /جببببببب  ونسببببببببة الحموضبببببببة  54 4م ج /جببببببب   ماغنسبببببببيو   23 4حديبببببببد م ج /جببببببب   

(Elamin and Wilcox, 1992.)  

ببروصين   %24 3رطوببة   %04 32ح يب  الإببل يحصبوي ع با ن أSohail   (1983)وجبد     

  الشهر الثالب في  %50 2 الأول الشهر في  %42 5دون رماد  و  %22 4 لاكصوز  43% 5

/ كج ( مهارنة من مج  2 53)ب يصامين    ا، ح ي  الإبل غنيوكان سادس  في الشهر ال %43 2و

  المبواد الصب بة الك يبة مبن %4 11أن  Sawaya et al.  (1891)اكر عز اوالم بهارح ي  الأ

لاحبببببظ  كمببببباالإببببببل  مبببببن الحموضبببببة فبببببي ح يببببب   %13 4دوبببببون و %2 3  مبببببن الببببببروصين 3%

Morton  (1891 )عز اوالم بهاركي  ح ي  الأن صركي  ح ي  الإبل يشب  صر أ  

 14±3 32 ب ببم إجمببالي محصببوى الببدوونمصوسببط  أن Ali et al. (1001) ظهببرخ دراسببةأو    

± 41 33السرسببببو  بعببببد الببببولادة( بينمببببا فببببي  ا، يومبببب 244-14 )مببببنج /لصببببر فببببي ح يبببب  الإبببببل 

في  من مجمو  الدوون %02أيا  بعد الولادة(  وشك خ الدوون الثلاثية  4-1 )منج /لصر 5 10

ونيبببة دمبببن الأحمبببال ال %1 22ح يببب  الإببببل  صحصبببوي البببدوون الثلاثيبببة فبببي ح يببب  الإببببل ع بببا 
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حببين محصبوى وببا  الأحمببال فببي  المشبببعة  فببيونيببة غيبر دمببن الأحمببال ال %5 34و المشببعة 

  (Ali et al., 2001) الطاز من محصوى الح ي   %4 52أتل من  السرسو 

لبدوون والببروصين واللاكصبوز والمبواد الصب بة فبي نسببة اأن  Zeleke (1001) ظهبرخ دراسبةأ

 Bakht andالصببوالي  أوضبب   ع ببا 10.44%و %4.67  %2.67  %2.47 الإبببلح يبب  

Arshad 2001)) 5 2 الببببدوون  %5 5-0 2ن المكونبببباخ الرئيسببببية لح يبببب  الإبببببل كانببببخ أ-

 ما   %5 33 – 3 32 رماد  %05 4-35 4 لاكصوز  %3 5-0 2 بروصين  5% 4

 ال ا   النوقح ي   صركي في  ا، كبير  ا، ا صلافأن وناك Khaskheli et al.  (1002 )وجد

 ± 6.77)ن روجيني للأ سلآل، 0.001)± 1.015 )الكثافة النوعية  مصوسط حي  صراوحخ

(  0.49±9.74)ومجمو  المواد الص بة  ( ج 100ج / 0.01±  0.18) والحموضة  0.07)

البروصين  ( 44 4±23 2 (5و 1.8ين ب (  الدوون0.35±12 4الص بة ) والمواد

 ( 42 4±04 4) الرماد  (12 4±25 3اللاكصوز ) ( 0.02±2.21)الكازين   (10 54±4 4)

      (  41 4±22 4والك ور )

  :الإبلحليب  مكون ت .1. 1. 1      
 :الم ء 1.1.1.1

ا ارص عببخ ص يببران ك مببييصميببز ح يبب  الإبببل بببأن نسبببة المببا  والببدون فيبب  غيببر ثببابصصين فهمببا 

بينمببا نسبببة الببدون   %91 إلببا 87المببا  صببزداد مببن  الناتببة  فنسبببةدرجببة حببرارة الجببو وزاد عطبب  

 اصبة الصبي فبي مهب  جبدا، لمواليبد الصب يرة  النس ا الص ير في ووا %1,4إلا 4,33صصناتص من 

  ( 2000  مراد)الصحرا  
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    فببي الأعببلا الميببا  سببوا  مببن مببا  الشببر  أو محصببوى المببا ايهببل حصببول الناتببة ع ببو

ووكبباا يصضبب  أن الناتببة الصببي فببي فصببرة   %91 إلببا %86مببن  الح يبب صرص ببن نسبببة الرطوبببة فببي 

وربمببا يكببون الببك صكي ببا، طبيعيببا،   البباي يح بب  فببي أوتبباخ الج ببا  الح يبب وببا فببي  الإدرار ص هببد ما

 Yagil and) وي سبر الميبا  لصبوفير الم باياخ والسبوائل الضبرورية لصب ار الإببل الصبي لا صجبد 

Etzion, 1980) البولإفراز الهرمون المضاد لإدرار  لاإ الح ي معدل نزول الما  في   ارص ا. 

(ADH) Anti–Diuretic Hormone    الباي صنصجب  الإببل عنبد  الح يب ومبن زيبادة المبا  فبي

كمبببا صبببن  ل نسببببة الببببروصين ان  اضبببا،  %1,1إلبببا  %4,3البببدون مبببن ىالعطببب  يبببن  ل محصبببو 

 يلاحبظ صبأثير واضب  ل عطب  ع با محصبوىعنبد العطب  ولب   الح يب سبة الرمباد فبي شديدا، وصزيد ن

   2003) . الع نياللاكصوز )
         بروتيناااااا ت:ال 1.1.1.1 

 إلاإضافة β، κ ، (α) بأنواع صصكون بروصيناخ الح ي  من بروصين الكازين  

( وج وبيوليناخ (Lactoalbuminاللاكصوالبيومين  بروصين   (Lactoglobulin)صوج وبيولينكاللا

لأنهما ؛ البروصينان الأ يران مرشحين من الد  ويعصبر (Milk Serum Globulins) . المناعة

أما باتي البروصيناخ ف نها صصنن دا ل ال لايا   يصنعان من تبل ال لايا الإفرازية ل ضر  لا

 ؛وج وبيوليناخ المناعة مهمة  الإفرازية ل ضر  من الأحمال الأمينية الحرة الموجودة في الد 

ووا  الأجسا  المضادة ضرورية  السرسو لأنها صحمل الأجسا  المضادة  ويزداد صركيزوا في 

  (El-agamy, 1992)لحماية المواليد من الأمرال 

صح يل بروصين ح ي  الإبل كميا، وبنائيا، وتد كش خ  عند (Kappeler 1228 (ظهرخ دراسةأ    

 الح ي ر عن فروق جوورية في الصوزين الكمي لبروصين الكازين ومصل بهاالأالمهارنة من ح ي  
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بينما وجد   بهارفي ح ي  الإبل عن  في ح ي  الأ ابصركيز أع  يصواجد bحي  وجد أن الكازين 

 منكون يص لح ي ا أما بروصين مصل  من مكوناخ الكازين %3.5بنسبة   يصواجد  kأن الكازين

اللاكصوفورين   ( (Serum albumin لدزلالمصل    ((Lactolbumin ومينياللاكصوالب

Lactophorin)) وبيصا لاكصوج وبيولين( b-Lactoglobulin) الدراسة وجود فروق صبين من 

  اللاكصوفورين (Lactoferrin) في اللاكصوفيرين بهارالأ بين ح ي  الإبل وح ي  ةمعنوي

((Lactophorin  ز اكصوبيرواكسيدواللاLactoperoxidase aseins))   . 

فهببد وجببد أن ح يبب    ح يبب  الإبببل أكثببر مهاومببة ل ص يببراخ الناصجببة عببن الصسبب ين اخبروصينبب صعصبببر  

وبببا  و   والجببباموس بهببباربشبببكل م حبببوظ أكثبببر مبببن ح يببب  الأ مهاومبببة الحبببرارة ع بببالببب  الهبببدرة  الإببببل

 وفيرينكصببببببببببببللاا  (Lactoalbumin)اللاكصوالبيببببببببببببومين البروصينبببببببببببباخ المهاومببببببببببببة ل حببببببببببببرارة وببببببببببببي 

(Lactoferrin)  والأمينوج وبيولين.(El-agamy, 2000) ( Immunoglobulin)  

 هن:الد 2.1.1.1 

ل  أوميبة غاائيبة معروفب  إا يحصبوي ع با ال يصامينباخ الصبي لهبا تاب يبة الباوبان بالبدون  ح ي  الإبل

ة ااخ مبببن الأحمبببال الدونيبببة الطيبببار  العبببالاكمبببا يصصببب  دوبببن الح يببب  بمحصبببوا   أمثبببل فيصبببامين 

أشببارخ بعببل الدراسبباخ إلببا أن ونبباك علاتببة تويببة بببين و  الس سبب ة الهصببيرة الصببي صهضبب  بسببهولة 

ن  من الملاحظ في ح ي  النوق ص ر حج  أكما   نسبة الدون ونسبة المواد الص بة غير الدونية

 × 5,4من زيادة في أعدادوا حي  ي بوق عبددوا  ميكرومصر 2,0ب م تطروا يحبيباخ الدون حي  

والصببي ص يبد فبي صجميببن حبيبباخ الببدون لإببل  اصببية البصلازن دوببن ح يب  اي صهبر   3حبيبة/سب  149

  .(-Lehia, Abu 1989)مما يؤدي إلا صوزين حبيباخ الدون في وسط الح ي   ؛لصكون الهشطة
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 :اللاكتوز رسك .1.1.1.1

ل ببببدة ال بنيببببة صهببببو  ا الصببببيفببببي ح يبببب  الإبببببل وبببو سببببكر اللاكصببببوز و  ل كربوويببببدراخ لرئيسببببيا كبببونالم

بصصنيع  من ج وكوز الد  الاي يمر بس س ة من الص يراخ الإنزيميبة فبي  لايبا ال بدة ال بنيبة مؤديبا، 

 و % 3,4ببين  يصبراون صركيبز و  ،(Konuspayeva et al., 2009) اللاكصبوزصكبوين سبكر  إلبا

ة الإدرار الطعبب  الح ببو ويصببأثر صركيببز اللاكصببوز فببي الح يبب  ب صببر  ل ح يبب  اللاكصببوز يعطببي .65%,

صصببل  الح يبب أن نسبببة السببكر فببي  الببإ الدراسبباخا خفهببد أشببار   ونببو  الأعببلا  ودرجببة الج ببا 

 أيبا  مبن البولادة 3بعبد مبرور 5,6%إلبا ساعة من البولادة ثب  صرص بن لصصبل  24 لال  %3 2إلا

 ( 1002  الع ني)

 الرم د )العن صر والاملاح المعدنية( والفيت مين ت: 5.2.1.2  

أوببب  الأمبببلان المعدنيبببة فبببي ح يببب  الإببببل الكالسبببيو  والم نسبببيو  والصبببوديو  والك بببور مبببن         

سببح  الكالسببيو  مببن الببد   ع ببافالضببر  لبب  الهببدرة   .(Shamsia, 2009)والنصببراخ وال وسبب اخ 

  بوصاسيو  وم نسيو   فس ور  كالسيو  ع اف ن ح ي  الإبل يحصوي   وبصورة عامة  بسرعة كبيرة

ويببؤثر وجببود وببا    (Al-Juboori et al., 2013) الببد حصويبب  فببي بلازمار ممببا يأع ببي بكثيبب

اسبببصهرار بروصينببباخ الح يببب   ع بببا صبببائص الح يببب  ال يزيائيبببة مبببن  بببلال صأثيروبببا  ع ببباالمعبببادن 

وبببالرغ  مببن أن ح يبب  الإبببل مببن  ل فببي نسبببة اللاكصببوز   (.(Farah, 1993و اصبة الكببازين 

  المنجنيبببز  النحببباس  الحديبببد  الم نسبببيو   البوصاسبببيو مبببن البببك مسبببصوياخ ف  مهارنبببة بح يببب  البهبببر

 ,Gorban and Lzzeldin) فبي ح يب  الإببل عنهبا فبي ح يب  البهبر االصبوديو  والزنبك أع ب

1997). 
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فبي وال س ور   وجد أن وناك مسصوياخ أتل من البوصاسيو  .Farah et al (1992) دراسة وفي  

 روق ط ي ة بين ح ي  الإببل ال ا وأن و  نائية السنا وحيدة السنا  مهارنة بث الإبل المصرية ح ي 

 المعادن وحيدة السنا  وثنائية السنا  فيما يصع ق بالمحصوى من 

أضبعا  محصبوى وباا ال يصبامين فبي  ة  حي  تدر بثلاث نيمصاز ح ي  الإبل بأن  غني ب يصامي    

فببي ح يبب   2و   1  ن كمببا لببوحظ زيببادة نسبببة فيصببامي  ح يبب  الأبهببار  اصببة مببن صهببد  الإدرار

صبوفير مهمة لاببن الصبحرا  حيب  لا يمكنب  وصعد وا   اصية   لإبل مهارنة بح ي  ال ن  والماعزا

   (.1001, إسم عيل)احصياجاص  من وا  ال يصاميناخ من ال واك  وال ضار 

بجمن عيناخ الح ي    .Farah et al (1992)تا  ح ي  الإبل من ال يصاميناخ  حصوىوبدراسة م

منطهة لايكيبيا ب من منطهصين م ص  صين Camelus dromedariesمن الإبل من نو   20ن م

أتل  2  وفيصامين أكمياخ من فيصامين  ع اأظهرخ الدراسة أن ح ي  الإبل يحصوي و   في كينيا

  ( ه (فيصامينمحصوى  من مصشابهان في محصواوما وما بينما بهارمن ح ي  الأ

  :الإبل حليب ت اامكون تؤثر على يالتوامل اااااااالع .2.1.1

نظا   :العديد من العوامل مثل إلا الح ي مكوناخ  فيالا صلا   إرجا من الممكن  

 AI-Hammadi) والموس      مرح ة الح الح  )العمر( موس  مكث ة(   أوالرعاية )صه يدية 

et al., 2010)  
 الرع ية: نظ م .1.2.1.1

 Konuspayeva et al.);(2007) , ;(2010) Al-Haj and Al-Kanhal كل من وجد 

(2014) (Babiker and El Zubeir and ;(2014) Dowelmadina et al.   ان نظا 
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الج رافيبببببة  أن المنطهبببببة النبببببوق  كمبببببا لاحظبببببوا ح يببببب ع بببببا مكونببببباخ  معنبببببويصبببببأثير  لببببب الرعايبببببة 

ع ببببا مكونبببباخ  الموسببببمية ومببببا العبببباملان الأكثببببر صببببأثير فيمببببا ي ببببص نظببببا  الرعايببببةوالا صلافبببباخ 

  الح ي 

عند ف  با صلا  نو  الرعاية ص ص   مكوناخ الح ي ن أ Shuiep et al. (2008) أوض   

 و 2.85 المئوية ل دون النس  نأوجد  مكث  والشبة  الصه يديالرعاية  صاثير نظامي ص دراس

 3.12و 2.90للاكصوز نسبة المئويةلبوا  %2.93و 2.94 ل بروصيننسبة المئوية لباو  %2.64

 ل رمادنسبة المئوية لباكانخ و   9.56%و 9.41الك ية ل مواد الص بة  نسبة المئويةلبوا  %

   %43 4مكث  والشبة  الصه يديالرعاية  مصساوية لنظامي

 معنوينظا  الرعاية ل  صأثير  ن( أ2015) .Idris et alاصض  من الدراسة الصي تا  بها      

 اللاكصوز  لسكرل بروصين  لكل من النسبة المئوية ل دون    الهي فهد كانخ الح ي  ع ا مكوناخ 

 ع ا الصوالي في %13.50  %0.9  %4.8  % 3.9  %3.9الص بة الك ية  الرماد  والمواد

 فيع ا الصوالي  %12.80  %0.8  %5.2  %3.3  %3.5وكانخ الهي   المكث ة الصربية 

  الصربية الصه يدية

 :()العمر لبالح موسم  .1.2.1.1  
 :المئوية للدهنالنسبة  .1.1.2.1.1 

ل ناتببة   بب بموسبب  الح ًًًال ببدون أكثببر صببأثر النسبببة المئويببة  نأ Idris et al. (2015)وجببد 

عاليبة  ل بدونالنسبة المئوية كانخ عامة بصورة اللاكصوز  من البروصين وسكر بمحصوى كل مهارنة 

 فبي %4.90 إلبا النسببة صصبلحيب     موس  الح بلالنسبة ب ًصدريجيا وصصناتص ولفي الموس  الأ

 الموس  السادس  في %2.21 حواليو الموس  الأول 
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 للبروتين:النسبة المئوية . 1.1.2.1.2

  فهد   النسبة المئوية ل بروصين صص ير با صلا  موس  الح نأZeleke (1002 ) لاحظ         

النسبة المئوية حي  ارص عخ  صين البرو من  اليومي الإنصا ع ا    لموس  الح ا، معنوي ا، صأثير  وجد

 Idris et al.  (2015)كما وجد الأ رى  اللاحهة الموس  الثال  مهارنة بالمواس  فيل بروصين 

سج خ ف   لال المواس  الم ص  ةالنسبة المئوية ل بروصين  في ا، صاباب ع ا ح ي  النوق في دراسص 

 إلاالنسبة  ان  خث   الرابن موس  ال في %3.82إلا وزادخ  %3.58الموس  الأول  في النسبة

 Al-Sultan andةأظهرخ دراسفي حين  الموس  السادس مرة أ رى  في 3.62%

Muhammad (1002 )ل بروصين ل  صصأثر با صلا  موس  الح النسبة المئوية نأ    

 اللاكتوز:لسكر  المئوية النسبة 2.1.2.1.2

النسبة  زيادة ط ي ة فاح ي  النوق ع ا  ص دراس في Idris et al. (2015)لاحظ        

الرابن ع ا  إلاالموس  الأول   لال %5.19 إلا % 4.59من  والكلسكر اللاكصوز  المئوية

حين ل   في السادس الموس   في % 4.77 إلابعد الك حصا وص خ  ان  ضخث   الصوالي

ة النسبع ا  ((Al-Sultan and Muhammad 2007في دراسة  صأثير معنويأي يلاحظ 

 الح     لال موس  المئوية لسكر اللاكصوز

 :بالحلمرحلة .  2.2.1.1
 للدهن: النسبة المئوية . 1.2.2.1.1

  .(Sheriha, 1986) المئوية ل دونالنسبة و  الح ي  إنصا وناك علاتة عكسية مابين  

 والاي المئوية ل دونالنسبة  فيوالص اية الجيدة يصاحبهما ان  ال الح ي  من  العاليفالإنصا  

 Knoess et al. (1986) من تبل دراسة في %3.1إلا 1.5مدى صراون مابين  إلاوص خ 

ارص ا  النسبة  ون جع .Raghvendar et al (2003) تبلدراسة من  في % 2.25نسبة  والا
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 Bekele et)ان  ال كمية الح ي  ودرجة الحرارة  الإ  المئوية ل دون في نهاية مرح ة الح 

al., 2002)، نسبة  في المناطق الحارة ل دون وصزيدالنسبة المئوية ا لوحظ ان  ال في كم

 النسبة المئوية نأ( Zeleke2007 (وجد كما . (Wernery, 2006) النوق ح ي في  لرطوبةا

  الح   صهد  موس  ك ما صهل صدريجيا  ل دون

 :للبروتينالمئوية  النسبة2.3.3.1.2 

أن محصوى  .El-Hatmi et al (2007) و .Bekele et al (2002) كل من لاحظ      

 الص اية  :عوامل منهايصاثر الك بعدة و  نهايص   فيويهل  بةلابداية مرح ة الح فيالبروصين يرص ن 

 الص يراخ الهرمونية وال سيولوجية  و  المنصجة  الح ي كمية  فيالص ير 

 اللاكتوز:لسكر  المئوية النسبة 3.3.3.1.2 

المرح ة  في لسكر اللاكصوز المئوية النسبة ارص ا ( Dowelmadina et al.2014 ( وجد   

  بةلاالأولا والثالثة مهارنة بالمرح ة الثانية من فصرة الح

 للمواد الصلبة الكلية:النسبة المئوية  .1.2.2.1.1

ع ا المواد الص بة  بةلمرح ة الحلا ا، ن وناك صأثير أ Zeleke  (2007)تا  بها دراسة ظهرخأ  

 صها  نهاي في %10.1نسبة  إلابداية مرح ة الح   ووص خ  في % 11.7حي  ت خ من الك ية

الص بة صصأثر بمرح ة  المئوية ل موادالنسبة  نأDowelmadina et al. (2014 ) لاحظكما 

مهارنة بالمائة يو  الأولا والثالثة من فصرة  الثانيةالمائة يو   فيحي  كانخ من  ضة   الح  

 الح   
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 للرم د: النسبة المئوية 2.2.2.1.1

 0.66%من  نصصراو النوق  ح ي  فينسبة الرماد  أن( El-Hatmi et al., 2006 (وجد    

مهارنة بنهاية   بداية موس  الح  في ا، ويكون محصوى الرماد من  ض  0.70بمصوسط  %0.78إلا

زيادة اثيوبيا الإبل في شرق ة عن ح ي  في دراس (Bekele et al., 2002 (كما لاحظ الموس  

 أ رى ناحيةمن و   40البالأسبو   يف الهمة إلاحي  يصل   الإدرارمحصوى الرماد  لال موس  

   الموس مهارنة بنهاية   بداية مرح ة الح  في صرص نل رماد  النسبة المئوية لاحظ أن

   (:شت ء –)صيف الموسم من الع م .  1.2.1.1
 للدهن: النسبة المئوية 1.1.2.1.1

نصا  الموس  من السنة أن دراساخال العديد من أثبصخ          ع ا  معنويل  صأثير  الح ي  وا 

 Shuiep et al. (2008), and Knoess et al. (1986), Zeleke المئوية ل دونالنسبة 

أن ا صلا   مصر فيAl-Shaikh and Salah (1224 )دراسة  أوضحخو   (2007)

أثر ع ا المكوناخ الم ص  ة من  أغسطس إلاة من مارس منطهة الدراسة  لال ال صر  فيالمراعا 

   منها الدون والصي الح ي 

 اللاكتوز:لسكر  النسبة المئوية .1.1.2.1.1

ان  ال  إلاأن ندرة الص اية  لال موس  الج ا  أدى  Abdoun et al. (2007)وجد        

لسكر اللاكصوز صأثرخ ة النسبة المئويأن  Shuiep et al. (2008) لاحظ كمااللاكصوز  سكر 

 في 3.47%ببالهيمة  فصل الصي  مهارنة في 2.52%بالموس  من العا  حي  كانخ النسبة 

 فصل الشصا  وكانخ ال روق بين الهيمصين معنوية 
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 للبروتين:النسبة المئوية . 2.1.2.1.1

ة المئوية ل موس  من السنة ع ا النسب ا، معنوي ا، صأثير  Shuiep et al. (1009) لاحظ       

الصي  والشصا  ع ا  موسميكل من  في %2.93و %3.09حي  ب  خ الهي    ل بروصين

 الصوالي 

 :الكليةللمواد الصلبة  النسبة المئوية .1.1.2.1.1

 بالسودان ب  خفي ولاية ال رطو   الإبلعن ح ي   Shuiep et al.  (1009)دراسة  في      

وكانخ ال روق  الصوالي ع ا  13 14و 8.79 والشصا   الصي لموسمي الك يةتي  المواد الص بة 

    %1عالية المعنوية عند مسصوى 

 للرم د: النسبة المئوية .2.1.2.1.1

 Shuiep et الإبلعن ح ي   دراسة في النوق ح ي  فيل رماد  المئويةب  خ الهي  ل نسبة    

al. (2008) 0.66% روق بينهما وكانخ ال فصل الشصا   في %34 4وفصل الصي   في

  ًمعنويا

  :النوق حليب فيروبي كميال المحتوى .1.1.1
غير وبطريهة   الح ي  المباشرة بص و   مه  لعلاتص لح ي ا فيريا يمعرفة العدد الك ا ل بكص    

 وأيضا ل ح ي  أو بعد  فاع ية المعام ة الحرارية  الإنصا مرح ة  فيالرعاية الصحية بسو   مباشرة

جودة  ( (Total Bacterial Count TBCالح ي  فيريا يا لهي  البكصالعدد الك  يعكس

يمد  لاوواا المهياس  (مل/444 24) مسمون ب العدد ال من أتل ن يكونأالاي يج   الح ي 

زيادة عدد الكائناخ  إلا يصؤد الصي الإنصا أو يحدد أ طا  بمصادر الص و  كافية بمع وماخ 

 ريا يبكصمعظمها من ال والصيالحية الدتيهة 
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ريا يدارسص  أن العدد الك ا ل بكص فيYounan and  Abdurahman (2004 ) وجد        

 ريةيبكص  ية  cfu/ml 810و 10²مابين  صراوحخص  فحصها تد  الصي كينيافي  الح ي عيناخ في 

 البكصيريالص و   نسبة نأ Birhanu et al. (2007)أجرا   الاي البح نصائ  وأظهر   مل في

  الح ي مصادر ص و   حدأ وويكانخ عالية   المصحصل ع يها من أوعية الح  الح ي  ناخلعي

 الصيال ا   الح ي عيناخ  فيريا يأن العدد الك ا ل بكص Omer and Eltinay (1009) طبهاو 

 5017.4x cfu/mlو 25x10ص  الحصول ع يها من مزار  م ص  ة صراوحخ بين 

 عينيصين نأعينة وجد  50  فمن  لال فحص عدد  lcfu/m  10×51.8 10×2.3 ±4 بمصوسط

   وcfu/ml510 إلا410 ون العدد مابينعينة صرا 26  وcfu/ml410كان العدد أتل من 

   cfu/m610 إلا 510عينة صراوحخ الهي  مابين 22
بل لإفي ثلا  عشر عينة الصي ص  فحصها من ح ي  ا Al-Mohizea  (1891)وجد       

  x2.2 510 cfu/mlمصوسط عدد ال لايا البكصيرية يصل إلا أن لسعوديةال ا  في الريال با

 x5.1 بمصوسط coliform ع ا بكصيريا احصوائها %100جمين العيناخ وبنسبة  فيوجد كما 
510 cfu/ml  ريا يوبكصStaphylococcus aureus  بمصوسطx1.3 310 cfu/ml   كما

 Yersiniaو Salmonella   Bacillus Cereusا بكصيريكل من  وا احصواأظهرخ العيناخ 

Enteroclitica  

الإبل ال ا   لدمحتوى لدميك وبي دحليب El-ziney and AL-Turki  (2007)درس        

 الح ي عينة من أوعية  33السعودية  ص  أ د عدد  فيمنطهة الهصي   فيمزار  م ص  ة  في

وأظهرخ النصائ    رياخ وال مائرال ط إلاريا وبالإضافة صيل حص السلالاخ الم ص  ة من البك

 S.aureus  %12 بنسبة Faecalcoliform  %45.5بنسبة  Colifomريا يوجود بكص
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  2.1%بنسبة Enterobacteriaceae  % 24بنسبة  Salmonella     % 70بنسبة

     صهادرسخ مصالصي العيناخ  يجمالإمن  %1.9وال مائر بنسبة  2.7%بنسبة  ال طرياخ

ص  عزلها من  الصيالكائناخ الحية نسبة  كينيا أن في Matofari (2007)سة دراأظهرخ    

وكل  ((Micrococci %20و E. aerogenes (%22)وE. Coli (32% )ح ي  الإبل وي 

                 %10  بينما ب  خ نسبة ال طرياخ (%(Flavobm  5.5و   Pseudomonasمن

 ؛في شمال نيجيريا النوق ال ا  لح ي  وبيالميكر  ال حص et al.   Kalla(1009) أجرى  

 ويريا المنصشرة يوجد أن أنوا  البكص عين   وتد 69عدد  فيلعزل الكائناخ الحية الدتيهة  والك

Staphylococcus spp. 28.5بنسبة %  Streptococcus spp 18.4بنسبة %  

Eschericha spp 18.4بنسبة %  Klebsiella spp 14.3نسبة ب%  Candida spp 

  %10.2بنسبة  Streptococcus sppوStaphylococcus spp من و  يط % 14.3بنسبة

 ال ا  الإبللح ي   الميكروبيمحصوى ل Omer and Eltinary (1009 ) دراسة في       

coli ريا كولاى يوالعد الك ا لبكص  x 105 lcfu/m 1.8يساوى  الميكروبيالعدد الك ا ن أوجد 

form 6.8 x 101 cfu/ml، ريا العنهوديةيومصوسط العد الك ا ل بكصStaphylococcus  

 aureus1 2 x 103 cfu/mlوال مائر   yeast 4.1 x 101 cfu/ml  ريا يفيما ي ص البكص

  Salmonella spp., Clostridiumدبكتي نزالنصيجة سالبة بالنسبة  كانخ  الممرضة

perfringens, Listeria monocytogenus, و يا العنهوديةر يل بكص وموجبةE.coli  

Bacillus.  ريا يعينة ل ح ي  ال ا  صوزين البكص 47من عدد  الميكروبيكما أوضحخ نسبة العزل

كروية سالبة  %11  (Gram Positive Cocci)جرا  كروية موجبة لصب ة  %43: كالآصي

 %23و ، (Gram Negative Cocci)عصوية سالبة لصب ة جرا  %30و  لصب ة جرا 
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 Gram)   ريا عنهوديةيبكص %32و، (Gram Positive Rods)وجبة لصب ة جرا  عصوية م

Positive Rods)   كانخ نسبة ال مائرً أ يراو (yeast) 15%    

المناطق الصحراوية وشب  الصحراوية  سكان المواطنين أن Alall et al.  (1011)أوض    

 .منصظمةالإبل ال ا  بص ة  ح ي ون يصناولمصر  في والشرتية  أسوان سينا  مناطق  ثلا  في

 E. coliو   .Salmonella spp وويمسبباخ مرضية  3وجود  جرا  البح  بهد  دراسةإص  

 Salmonellaعزل  مسة أنوا  من  وص عينة  135في عدد  Listeria monocytogenesو

spp.  و اصة سلالاخS. enteritidis وS. typhityphimurium وS. anatum، وعدد 

 E. coliو O157:H7  E. coliو اصة سلالاخ    E. coliسلالة من نو   ةعشر  اثنصي

O26:H11،  وبكصيرياListeria monocytogenes  

من عيناخ  24أثيوبيا فهد وجدوا عند صح يل عدد  في Adugna et al. (2013)طبها لدراسة     

 الح ي يحصويها  لصياريا يالصجزئة أن أو  سلالاخ البكص وبائعيالإبل من المربين  ح ي 

Escherichia coliاخضع  الاحصياطل ؛الميكروباخبها   الح ي هد أوض  الباحثون ص و    ول 

عد  وجود صحك   إلاالصجزئة  بالإضافة  وبائعيوسو  عم ياخ الصبريد من تبل المربين   الصحية

 ال ا   الح ي عم ية اسصهلاك  في

الإبل ال ا   ح ي  فيريا الهوائية وال طرياخ يالبكص دراسة فيElhaj et al. (1012 )أوض      

السالبة لصب ة  البكصيريامن  %85.26شمال ال رطو  بالسودان وجود نسبة  فيالمزار   إحدى في

Klebsiella spp. (7.82%  )و Escherichial coli (39.13% )مثل  جرا 

 spp. Enterococciو(  Proteues (spp. %3.47و  %1.73)) Psedomonas sppو

 Micrococcus( مثل14.73%ريا الموجبة لصب ة جرا  )يكانخ نسبة البكص بينما(  6.08%)
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spp. (7.82%) وStreptococcus spp. (%5.21) وStaphylococcus spp. 

(28.69%)   

ص   الصيأثيوبيا أن أو  السلالاخ  في .Abera et al (2016) أظهرخ نصائ  دراسة

الحلابة  أواني  ضر  الحيوان وويمصادر م ص  ة  3الإبل من  ي ح ريا من يعزلها من البكص

  في الضر  كانخ نهاط البين مهارنة بعيناخ المزرعة فيالص و  كان أكثر  نأ  ومصاجر البين

Staphyloccus spp 32 100%)و )Streptococcus spp 16(44.4% )وE. Coli   

 Salmonella sppو Enterobacter spp 0( وKlebsiella spp 1(%2.8( و13.9)5%

 Streptococcusو Staphylococcus spp (100%)21في الأواني كانخ و  ( 8.3%)3

spp 5(23.8%و )E. coli 11(52.4%و ) (4.8%)1 Klebsiella sppوEnterobacter 

spp 0 وspp Salmonella 4(19%وفي مصاجر البين كانخ  ) Staphylococcus spp 

( %(E. Coli 18 35.3%و Streptococcus spp34 (72.5%) و 78%))04

 Salmonella sppو Enterobacter spp 6(11.8%)( وKlebsiella spp 7.8%)4و

12(23.5% ) 

الشرتية وال اصة  المدن الصومالية إحدى في ,.Reta et al (2016) دراسةأظهرخ نصائ  

النس  المئوية  أن البكصيريا ال ا  ل مس سلالاخ من  الإبل ح ي  من عيناخ 115بصح يل عدد 

 Proteus( و58%) .colishigella sp. E( و24.2%) Salmonella sp كزدتزديل سلالاخ 

Sp. (7.5%) (%17.5)و Salmonella sp.    .(3.3%)  

 ال ا  ل حيواناخ الصي الح ي  بيولوجي فيو الميكر  ىالمحصو  لرتفزعDoyle et al.  (2017 )وجد 

   اخ الموجودة في الحظيرة في فص ي الصي  والشصا  مهارنة بالحيوان افي المرع اصرع
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 ح ي مكوناخ  ع ا( حار-بارد) لصأثير الموس  Hamed et al.  (2017)اظهرخ نصائ  دراسة

 الدون  الك ية من المواد الص بة الح ي   ىارص ا  محصو  ((Camelus Dromedaryالنوق 

في حين كانخ  الصي  نة ب صل العناصر المعدنية في فصل الشصا  مهار  ىالبروصين ومحصو 

الماغنسيو  الصوديو    ري صركيزاخ عناصر أنسبة الرماد مصماث ة في الموسمين  من ناحية 

ان  ال نسبة  والبوصاسيو    والبوصاسيو  صأثراخ بالموس  بينما ل  صصأثر عناصر كل من الكالسيو 

  من  ل درجة الحرارة )البارد( حيخ ثنا  الموسأالحالة ال اائية ل حيواناخ  إلاالدون ربما يرجن 

المعدنية  بكل من البروصين ال ا  والكربوويدراخ والعناصر ا، بسهولة وغني ا، يكون ال اا  مصاح

مهارنة ب صل  ارص ا  نسبة البرولاكصين في البلازما في الصي  الإ وال يصاميناخ  بالإضافة

 ل المواد الص بة الك ية  ان  ا إلاارص ا  درجة حرارة الصي  ربما يؤدي  الشصا  

ا وجود صأثير معنوي ل موس  من العا  ع  Ismaili et al.  (1018)وضحخ النصائ  في دراسةأ

وصواجد ونس  الميكروباخ  حي  ان  ضخ نس  كل  في جنو  الم ر  مكوناخ ح ي  النوق

نسبة سكر  ري ارص عخ أك ية  ومن ناحية 3 من الدون والبروصين والرماد والمواد الص بة ال

النوق بالميكروباخ الم ص  ة حي  ارص عخ نس  لكل من  ح ي  اللاكصوز  كما وجد ارص ا  ص و 

Lactic acid bacteria  ،Leuconostocs   Iactococci  ، S.aureus  ، Salmonlla  

 typhimurium و Salmonella enteritidis ربما  ؛في فصل الصي  مهارنة ب صل الشصا

ثنا  النهل أو    ثنا  الحأارص ا  درجة الحرارة وص و  البيئة المحيطة بالحيوان  الإ كيرجن ال

 سو  ظرو  الصبريد  الإضافة بالإ
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  :النوق حليب في المن عة بروتين ت .2.1.1

 :(Lactoferrin)كتوفيرين لا لأنزيم ا .1.2.1.1

عزل  لأول مرة من  مرصبط بعنصر الحديد  ص  اخعبارة عن ج يكوبروصين اللاكصوفيرين        

  (Sreedhara  et al., 2010).   نسانالإ الأ  في ح ي ث  بعد الك من   الماشية ح ي 

 والح ي   السرسو   فييوجد و  lactotransferrinأيضا  Lactoferrinالب  أنزي  اع  يط ق

فرازاخ لبروصين وو معظ  الأنوا  الثديية  ال اصية العامة لها  العائ ة من ا الأ رى فيالجس   وا 

لصحزين ونهل  مهمةال كصوفيرناخ    ومعظ Fe+3الثلاثيبالكاصيوناخ المعدنية مثل الحديد  ارصباطها

اللاكصوفيرن  لإنزي ميكانيكية أ رى الميكروباخ  حيخ يزيل عنصر الحديد من بيئة نمو  الحديد 

 في  ل  إلا ييؤد مما ؛ريايكصأثير مضاد ل ميكروباخ يشمل الك الصدمير المباشر ل لا  البكص

 المناعيصح يز الجهاز  إلا بالإضافة  ((Ellison, et al., 1988ل   ية  ال اائيالصمثيل 

ن س الوتخ بصثبيط نمو  فيويهو   للأمعا  وحماية ال لايا الطلائية   لمهاجمة الميكروباخ

لأنوا  الم يدة من ناحية أ رى يح ز نمو او   والأنوا  الأ رى الممرضة E. coliبكصيريا الهولون 

الوظائ  الوتائية  نالكثير محي  ل   ا، مناعي اجزئي عامة الإنزي  يعصبرمن الميكروف وا  بص ة 

    (Al Mehdar et al., 2020) .الالصهاباخ والسرطان ل ميكروباخ  الأكسدة مثل مضاد 

والسائل   ا وال ع الدمو   الح ي  الثديياخ مثل  إفرازاخيوجد اللاكصوفيرين بنس  كبيرة في 

البروصيناخ الطبيعية الثانوية الموجودة  أحد ووو  كراخ الد  البيضا  يضا، فيأكما يوجد   المنوي

وصكون نسبص  أع ا في   لصر/جرا  مل220 النوق  ح ي ويصراون المصوسط في  الح ي  في

من  ح ي ال ا أيمصنن فيها عن  الصي ال صرة) period Dryالسرسو  وفي فصرة الصج ي  للأبهار

يزيد صركيز اللاكصوفيرين في ال دة الثديية حصا بعد   صهن في أ ر شهرين من الحمل( وويالبهرة 
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 110إلا  50ن ال دة الثديية صراون مابي إفرازاخأع ا صركيز وجد في   من فصرة الصج ي  ا، يوم 30

 2ن مابين صراوحخ صركيزاخ اللاكصوفيرين في الإنسا .(Yagil et al., 1994) لصر/جرا  مل

والسرسو  ع ا الصوالي  في الحالة  الح ي لصر في كل من /جرا  مل 8إلا  6من و   4إلا

الكثير من الوظائ   ول   %30إلا  5يصشبن اللاكصوفيرين جزئيا بعنصر الحديد من  الطبيعية 

 صعاوني من بعل دورل  مضاد للالصهاباخ   ريا يل بكصالبيولوجية حي  ل  نشاط مضاد 

مضاد لعدوى الجهاز  (,(Li et al., 2014 المناعةوبروصيناخ الحماية في صهوية  وليناخالج وبي

   .((Kawakami et al., 1988الأمعا  ل  دور في امصصاص الحديد بواسطة و   الهضمي

لمحصمل أن اللاكصوفيرين لاا من ا ل نمو صحصا  معظ  الكائناخ الحية الدتيهة إلا الحديد        

شاط مهاومة فصأثير ن حصا يهص ها عن طريق حرمانها أو منن الحديد عنها أو  الكائناخيثبط نمووا  

صوفر الحديد من مصدر  احصيا  الكائن الممرل ل حديد  يعصمد ع ا كل من ريا للاكصوفيرينيالبكص

في  ا، صشبن اللاكصوفيرين بالحديد  ويمص ك اللاكصوفيرين مدى واسع الحديد ودرجةصركيز   ارجي 

الصي صحصا  ل حديد ريا السالبة لصب ة جرا  و يك البكصال الدتيهة  يشملة الكائناخ الحية مهاوم

من أو  المسبباخ المرضية لمرل الصها  الضر   ووي Coliformsريا البب يبدرجة كبيرة مثل بكص

mastitis  ريايبكص ريا الموجبة لصب ة جرا  مثليالبكص لبعل أيضاStaphylococcus 

aureus يا ر يوبكصbacillus species و Listeria monocytogenes  (Tang et al., 

احصياجاخ  ريا حمل اللاكصيك في كل من المعدة والأمعا  لهايمن ناحية أ رى بكص  .(2012

   (El-Agamy et al., 1996) .اللاكصوفيرينلايؤثر فيها بروصين  الحديد؛ لاامن  ضة من 

 الموس   السلالة  كصوفيرين منهااللارة ع ا نسبة صركيز ؤثمال عواملالراسة صأثير دص           

     صراون المدى لمصوسط نسبة صركيز  كازا سصانفي  الح ي  فيوجودوما  ةالمنطهة ع ا نسبو 
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  إلا 0.330 منبينما كان المدى  م  يصر جرا / مل 0.229 إلا 0.135اللاكصوفيرين من 

حي  صزداد نسبة   ل موس  معنوي  كان وناك صأثير /م  يصر للأجسا  المناعيةجرا  مل  0.718

فصل الشصا   صراوحخ  فينسبة الأجسا  المناعية  ارص عخبينما  الربين موس   فياللاكصوفيرين 

مل  0.586 إلا 1.422الأسبو  الأول بعد الولادة من  فينسبة صركيز اللاكصوفيرين 

الأسبو  الأول من  فيسا  المناعية جاحية أ رى ان  ضخ نسبة صركيز الأجرا /م  يصر  من ن

ت كيز مابين نسبة وناك ارصباط من  ل  أيضا كان ولادة و اصة عه  الولادة مباشرة ال

 .(Konuspayeva et al., 2007)للأجسز  لدمنزعية  ونسبة ت كيزلدلاكتوفي ن  
 فيصعادلة م ص   السوائل البيولوجية وفا كراخ الد  البيضا  الم فييوجد اللاكصوفيرين     

الإصابة بالمسبباخ  من مصعددة منها الحماية والمناعة ئ وظا ل  اللاكصوفيرينو  الثديياخ 

الحصول ع ا اللاكصوفيرين بصورة نهية باسص دا  صهنية كرماصوجرافا الصبادل الأيوني   المرضية  ص

Ion-Exchange Chromatography (SP-SepHarose) الماعز   الأغنا   من كل  ح ي ل

حراريا  ا، الأكثر ثباص وو انالإنس ح ي وجد أن اللاكصوفيرين المصحصل ع ي  من  .والإنسان النوق

ص   . (Alais and Jollbs,  1969) درجة ثباصها فيا ص  خ  الصيمهارنة بالألبان الأ رى 

 Escherichia coliريا من نو  يلاكصوفيرين ضد البكصاريا يا صبار النشاط المضاد ل بكص

0157:H7   ريا  بينما يالبكص النوق وو الأكثر نشاطا وفاع ية ضد ح ي كصوفيرين الأوتد وجد أن

  .(Conesa et al., 2008)ن هو للأقل نشزطز لأ  لسنساا ح ي كصوفيرين الأ

بم رد  أومن  الحية الدتيهة  ضد العدوى بالكائناخ ا، دفاعي ا، اللاكصوفيرين دور  ي ع      

مثل ال يسوزي  والآمينوج وبيوليناخ  ويص رد الإبل  الح ي  فيجودة البروصيناخ الأ رى المو 

 حمضيلاكصوالبومين ووو بروصين األ ا  بوجود أجسا  مضادة من النو  ثهي ة الس س ة 
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 في ن المناعةإويهال  الح ي شر   فيكي و دالصون( يوجد  2 14) الجزئيالوزن  من  ل

 (.Marin et al., 2003) الك المرك  إلاالمواليد صرجن 

يصراون مابين  أوضحخ أن المدى لصركيز اللاكصوفيرين نها دراسةمن الدراساخ م وناك العديد  

 السلالة كل من  إلاووا  الا صلافاخ صرجن بص ة أساسية  م يجرا /مل  7.28 إلا 0.02

 El-Agamy et al., (1996)و al. et Barbour( 1284)  الص ايةونظا   الح  فصرة 

Zhang et al. (2005) وEl-Hatmi et al. (2007)   
نصا  إصأثير الموس  ع ا  إلاصرجن  ا، ن وناك فروتأKonuspayeva et al.  (2007 )وجد 

  0.271موس  الربين  فيكازا سصان حي  كانخ الهي  الأع ا الإبل في  ح ي  فياللاكصوفيرين 

 مل /م ج   0.176ال ري وأ يرا موس   0.214ث  موس  الصي    0.221الشصا  ي ي  موس  

في لدمزنيز علي لدحليب  Kappeler et al.  (1222)دراسة فيوكانخ الهيمة للاكصوفيرين 

  م ج /مل El-Agamy (2000) 0.140 بح  وفا ملم ج / 0.22لدمجمع م  للابل لدع بية 

الا صلافاخ  وأرجن ملجم/مل. Konuspayeva et al (2007 )0.209 دراسة فيوب  خ الهيمة 

موس      الحمرح ة الموس   السلالة  العديد من العوامل منها  إلاصركيز اللاكصوفيرين  في

 الصهدير  نو  الرعاية وطريهة الإدرار  الص اية  

تد  الإبل في سوريا ح ي  فيأن المدى لصركيز اللاكصوفيرين  .Kaskous et al (2012) وجد

 Abd El-Gawad etوجدو  /مل را ميكروج 227.61بمصوسط  404 إلا 113 صراون مابين

al.  (1881) نزي  الببإ أن صركيز Lactoferrin فيالسرسو  عالية مهارنة بص ك الموجودة  في 

 0.5م ج /مل مهارنة ) 5.1حوالي من الولادة  الثانياليو   فيحي  ب م الصركيز  الح ي 

في م ج /مل  42 4)ة يو  من الولاد 30م ج /مل بعد  0.34ببب سرسو  الماشية(  فيم ج /مل 

البب نزي  إصهدير صركيز  فيها ص  Kappeler (1998) لبدراسة أ رى  فيالماشية(   ح ي 
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Lactoferrin  نهاية موس   في في المانيا ع ا الح ي  المجمن من الإبل العربية النوق ح ي فا

 م ج /مل       0.22الكمية  حي  ب  خ   الح 

 .Abd El-Gawad et al (1996);نها دراسةمأظهرخ العديد من الدراساخ     

)Kappelerl et al.   1222) ; Zhang et al (2005) El-Hatmi et al. ; (2007) 

م ج /مل 7.28و 0.02 النوق يصراون ما بين ح ي  في Lactoferrinالبب نزي  إأن صركيز 

العيناخ عدد  الص اية نظا     الح كل من فصرة  إلاالا صلافاخ بص ة أساسية  وأرجعخ وا 

 طرق الصح يل   الحيوان و سلالة  صح ي ها ص   الصي

نزي  البب إدراسة مهارنة لمعرفة نسبة صركيزاخ  El-Agamy and Nawar (1000) أجرى   

Lactoferrin ال رسة  الحمارة  الماعز الأغنا   الجاموس   الماشية النوق  ح ي كل من  في 

أنثا  فينو  الحيوان  حي  ب م أع ا صركيز  إلاجن   وتد وجدا ا صلافاخ كبيرة صر والإنسان

 أنمن ناحية أ رى وجد   الحمارة ح ي  فيم ج /مل  0.07م ج /مل واتل صركيز 1.7 الإنسان

 الأع ا مهارنة بالأنوا  الحيوانية الأ رى فيما  وو 0.22 حواليالنوق  ح ي  فينزي  صركيز الإ

 1.75  و 2.20و 2.59و  2.44 حوالييمثل  النوق ح ي  فينزي  فالإ الإنسان عدا أنثا 

   الحمارة  الأغنا   الماعز  الجاموس  كل من الماشية ح ي مرة مهارنة ب 2.27و 3.33

  الصواليوال رسة ع ا 

صركيز أن نسبة  وجد ادن نفي ف Pihlanto and Korhone (2003) دراسة في    

 /لصر جرا  0.1 لح ي ا فيأع ا من نسبص   1.5 سرسو  النوق في اللاكصوفيرن
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نزي  البب إصونس ع ا صركيز  في El-Hatimi et al. (1001) دراسةأظهرخ نصائ       

Lactoferrin  العالي فيصواجد الصركيز يم ج /مل حي   1.67 إلا 0.74صراون مابين يلنه 

 أيا  الأولا عه  الولادة     8البب  فيالبداية ث  يهل صدريجيا 

النوق أن الصركيزاخ صكون  ح ي  في Lactoferrinالبب نزي  إصركيزاخ  يفأوضحخ الص يراخ    

 ,.Abd El-Gawad et al)   الحث  صهل بعد الك بصهد  موس  والثاني اليو  الأول  عالية في

 .El-Hatmi et alأظهرخ دراسة وواا مالوحظ ايضا في ح ي  الماشية  حي  (1996

 دراسة الولادة  أيضامن ساعة  48    لاللصرج /  2.3 صركيز للأنزي  أع اأن  ((2007

)Konuspayeva et al. 2007 )لدــ أن صركيز أنزي   بينتLactoferrin الأسبو  الأول  في

 م ج /مل  0.59 إلا 1.42 صراون مابين

ع ا صركيز   لمرح ة الح  معنويا،  ا، صأثير  كأن ونا Thompson et al. (1008)أوض      

 1.5السرسو   فيحي  كان أع ا  في الاماراخ العربية النوق ح ي  فين يزي  اللاكصوفير إن

 Lactoferrinإل ص  تياس صركيز أنزي  دراسة أ رى  لصر  فيجرا /  0.1بح ي جرا /لصر مهارنة 

 والإبل Camelus bactrianusثنائية السنا   الإبل نوعيكاز سصان ع ا  فيالنوق  ح ي  في

أن مصوسط بص ة عامة وجد   وفا مواس  م ص  ة Camelus dromedariesالسنا  وحيدة 

ااخ  فينزي  الإ صركيز حي  كان الإبللنو   معنويوكان وناك صأثير   م ج /مل 0.23الصركيز

 أيضا صأثير ( م ج /مل (0.209أع ا مهارنة بااخ السنا  الواحد  (م ج /مل (0.223السنامين 

والصركيز  (/ملم ج   (0.271موس  الربين في كان الأع ا حي  وجد أن الصركيزل موس   معنويا 

  .(Konuspaye et al., 2007)مل( م ج / (0.176الأدني في فصل ال ري  



 

 

 ~30 ~ 

 

في  النوق ح ي  فيرين يمصوسط صركيز اللاكصوف ب م Kaskous et al. (1011)دراسة  في

  مل/ميكروجرا  444و 113/مل وصراون الصركيز مابين ميكروجرا  11± 224بسوريا  يالشام

نهاية  إلاوصناتصخ صدريجيا   الح  فصرةبداية  فين كانخ مرص عة يلوحظ أن كمية اللاكصوفير  كما

 فصرة الح   

 

 :((Lactoperoxidaseاللاكتوبيرواكسيداز  نزيمأ .2.5.1.2

ريا بميكانيكية يالهدرة ع ا الهضا  ع ا البكص اله الصي واا النو  من الإنزيماخيعد         

 صشمل والصيالم ص  ة ل  دد ال ارجية  الإفرازاخاط إنزيماخ البيرواكسيداز يحد  في الأكسدة  نش

 فيوكالك  الأمعا  زافر إ صجوي  الأن   الهوائية الشع   الدمو   ال عا  كل من  إفرازاخ

من  ا، واحد يعصبر والاي اللاكصوبيرواكسيداز يط ق ع ي   الح ي  في   أنزي  البيروأكسيدازالح ي 

الحماية  في ا، اخ الحماية ب لا  ج وبيوليناخ المناعة  ووو أنزي  معرو  بأن  ي ع  دور بروصين

ع ا ارة  يحصوي أنزي  اللاكصوبيرواكسيدازمن  جز صهاج  ال دة الثديية  كل  الصيريا يضد البكص

لصر /جرا  0.03الماشية ع ا صركيزاخ  ح ي  يحصوي (.(Fragoso et al., 2009 حديد واحدة

من  أيا  5 إلا 4 البداية ولكنها صزداد بسرعة بعد فيت ي ة جدا  الإنزي وصكون كمية  زي  الأنمن 

 فيمرة مهارنة بالأنزي   20 بحواليالإنسان  فيالأ   ح ي  فيويهل مسصوى نشاط الأنزي  الولادة  

 من مابين ريا يل بكص  س  ليس ل  نشاط مهاو الأنزي  ن  .(Fonteh et al., 2002) الماشية ح ي 

يصكون نظا    Thiocynateوالثيوسيناخ    Hydrogen peroxideالهيدروجينبيروكسيد مركبي

 يوجد كل من بيروكسيد الهيدروجين .اللاكصوبيرواكسيدازريا يط ق ع ي  يمضاد ل بكص طبيعي

من وجودوما بصركيزاخ  بالرغ  نسان والحيوان أنسجة كل من الإ فيوالثيوسيناخ بصورة طبيعية 
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 الثيوسيناخو  الهيدروجينص  من ص اعل بيروكسيد ريا للأنزي  نايل بكص الصأثير المضاد ة جدا ص ير 

نصا  اللاكصوبيرواكسيداز لأنزي  الصأثير المح ل صحخ صعصبر مادة  والصيويبوثيوسيناخ  مرك  وا 

صثبيط نظا  الأنزي  يعصمد أساسا ع ا  فيريا يالمضادة ل بكص ريا  فال صائصيل بكصرئيسية مضادة 

 ,.Gau et al). الهيبوثيوسيناخعن طريق الأكسدة بواسطة  ريايل بكص الحيويأنزيماخ الصمثيل 

2015)    
ول  نشاط مضاد  الأنوا  الحيوانية الكثير من ح ي في  يوجد إنزي  اللاكصوبيروأكسيداز         

في  من السوائل الم رزة وغيروا   الدمو   ال عا الح ي الاي يصواجد في سوائل كل من ريا و يل بكص

ووجد  ريا يحدا  ضرر لجدر  لايا بعل أنوا  البكصإويأصي واا الصأثير من  لال  الثديياخ 

مهارنة  Salmonella typhimurium ريايضد بكص الح ي نشاط كبير ل يسوزي  الموجود في 

 (.El-Agamy, 2000)بالأنوا  الأ رى من ال يسوزي  

طبيعيا، في السرسو    Lactoperoxidase (LP) يديزيصكون إنزي  اللاكصوبيروكس

 ىحد ( ويعد ك(Conner et al., 2002والح ي  والعديد من الإفرازاخ البشرية والحيوانية 

 Bactericidalفي تصل البكصيريا  صسه الاي  Monoimmune الوسائل الدفاعية الأحادية

. ((Gram negative EL-Agamy, 2009و اصة البكصيريا ااخ صب ة جرا  السالبة 

( والثايوسياناخ لإظهار وظي ص  (H2O2في عم   إلا بيروكسيد الهيدروجين  LPويحصا  إنزي  

 Lactoperoxidaseويسما بنظا  اللاكصوبيروكسيديز كنظا  دفاعي مه  في المحاليل السائ ة

system LPS)) (Jooyandeh et al., 2011) ,  ن لهاا النظا  الهدرة ع ا صح يزإإا 

الثايوسياناخ من تبل بيروكسيد الهيدروجين لصشكيل مركباخ وسطية فعالة لها نشاط مضاد 

            .(Yener et al., 2009)ل بكصيريا وال طرياخ وال يروساخ وال مائر 
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نيروبي  في النوقح ي  فا  أوكسيدازو أنزي  اللاكصوبير أن صركيز Wangoh (1002 ) وجد

نس   صراوحخ  Njagem (2008) م ج /لصر  أيضا الباح  4 32 إلا 44 0مابين  يصراون

 .Thompson et alأوض   و م ج /لصر 0 32 إلا 44 0دراسص  مابين  فينزي  صركيز الإ

ي ص   با صلا  النو  فهو أع ا فا  الح ي فا  نزي  اللاكصوبيرأوكسيدازإن صركيز أ (2009)

فا صركيز  ا، الماعز  كما أن وناك ا صلافًً يرا أنسان ي ي  النوق ث  الأبهار ث  الأغنا  و لإا ح ي 

 0.02جرا /لصر مهارنة بالسرسو    0.03الح ي النوق حي  كان أع ا فا  ح ي فا نزي  الإ

 جرا /لصر 

 :Lysozyme الليسوزيم .2.2.1.1 

ووناك نوعين من  الإنسان بعل أنوا  الثديياخ و اصة  ح ي  فينزي  يوجد واا الأ   

 _ س ليسوزي يعر  بنو  الدجا  أو  لاا ؛بيل الدجا  بيال في موجود ماال يسوزي   أحدو

(Lysozyme- C) .ليسوزي بيال بيل الإوز ويط ق ع ي   في ر يوجد لآا لدنوعو   _ 

(Lysozyme- G).  من  ال ياليةكل من الإنسان وال صي ة  ال يسوزي  فيومن المعرو  أن

 فيع ا كلا النوعين السابهين حي  وجدا  صوييحالماشية  ح ي  . بينمزليسوزي  _ س النو 

  (Yang et al., 2011) .ل ماشيةالسوائل الم ص  ة ل جس  وفا نسي  المعدة 

    ريا عن طريق كسر رابطة الج يكوسيدك ييعمل إنزي  ال يسوزي  ع ا تصل البكص     

glycosidic bond  المرك  ببصدوج يكان  مكونيالموجودة بينpeptidoglycan  المكون

 ل ميكروباخ ا، مضاد ا، يمص ك ال يسوزي  نشاط (.(Primo et al., 2018 ريةيال  ية البكص لجدار

 اللاكصوفيرين أو الوظائ  صص  بمساعدة كل من أو وواا النشاط ريا يالبكصضد عدد من أنوا  

ن م  لإسهابا E. coli ارييفال يسوزي  ل  صأثير مضاد ع ا بكص A . النو الامينوج وبين من 
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أيضا يهو  بالهضا  ع ا بعل أنوا   .A ((Ellison and Giehl, 1991 الامينوج وبين

وجد بصركيز من  ل يوالبيروكسيد وكلاوما  Cفيصامين وجود  في Salmonellae ريا الببيبكص

  E. coli ريايشاط أنزي  ال يسوزي  ضد بكصأشعة الميكرووي  صسصطين أن صه ل ن  الح ي  في

 المصعادل النو الد  البيضا  من ك فهو يعمل ع ا وجرة محدودة لكراخ بالإضافة لال

neutrophils  الالصها  وظي ة كعامل ضد وربما ل   الصال  دلنسيج  (Farah, 1993  

(Duhiaman, 1988  and  

   موس  الح فصرة  ل سلالة ودا ل النو  ن س  طبها  الأنوا  ي ص   صركيز ال يسوزي  بين        

أنها صزيد تبل وبعد  ل حيوان  كماوالحالة الصحية   العا الموس  من  الضر  سلامة    الح 

   (Priyadarshini and Kansal 2003).صكوين السرسو 

النوق  ح ي دراسة لمهارنة ال واص ال اائية والعلاجية لكل من  Shamsia  (1008)أجرى 

الدون  نسبة  فيالنوق كان أع ا   ح يضحخ النصائ  أن محصوى أو  الإنسان  فيالأ   ح ي و 

 صوديو   حديد  كالسيو  )المعدنية  والعناصر الرماد النياسين   Cفيصامين ( )الكازينالبروصين

 اللاكصوز سكر  الشر   بروصين في ا، من  ض الح ي ناحية أ رى كان  من ومنجنيز(  بوصاسيو 

النوق  ح ي ن إة عامة يمكن الهول بص  الأ  ح ي  اللاكصوفيرين مهارنة و  ال يسوزي   الزنك 

 علاجية   تيمةالهيمة ال اائية ول   عالييعصبر غاا  

ميكانيكية دفاعية طبيعية ضد الميكروباخ والك ألية  (Lysozyme)يم ك إنزي  ال يسوزي      

ببصيد  في الظرو  الطبيعية العن طريق صح ل  لايا جدار البكصيريا المكون من سكرياخ عديدة 

نشاط  ضد البكصيريا الموجبة لصب ة جرا   وعند حدو  صعديل )صه يل نشاط الصح ل المائي( يكون 

    (.Ellison and Giehl, 1991يمصد نشاط الإنزي  الدفاعي إلا البكصيريا السالبة لصب ة جرا  )
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 ج /لصر  بينما 44 4يعصبر المكون الرئيسي في بروصيناخ الح ي  في الإنسان حي  يب م صركيز  

ج /لصر في ح ي  الماشية  ليسوزي  الح ي  مضاد ل بكصيريا الموجبة  13 4يصل صركيز  إلا 

 وبعل السالبة لصب ة جرا  

بصركيزاخ أع ا من الح ي   وصكون  (Lysozyme) سرسو  النوق ع ا إنزي  ال يسوزي يحصوى 

لا اليو  الرابن عشر مل( ث  صهل بعد الك إ144ميكروجرا / 123) النسبة الأع ا في اليو  الثاني

(  وفي دراسة (Barbouret al., 1984مل( 144ميكروجرا / 43) حي  يصل الصركيز إلا

El-Agamy et al.  (1881) في الصركي   ا، ال اصة بمهارنة المناعة  أثبصخ أن وناك ا صلاف

را مابين ال يسوزي  في كل من ح ي  الإبل والماشية  ويصباين صركيز ال يسوزي  صباينا كبي

مل في ح ي  ال رسة  كما ص  صهدير ال يسوزي  في ح ي  النوق حي  وجد 144ميكروجرا /40و

 ري ص  إرجا  ص ك أمل ع ا الصوالي  في دراساخ 144ميكروجرا / 544  233  223بصركيزاخ

الا صلافاخ إلا مرح ة الحلابة وصحة الحيوان )حي  يزيد تبل إنصا  السرسو  وعند إصابة 

 .Barbour et al. (1984) ; Duhaiman (1988) ; El-Agamy et alالضر ( 

وجد أن صركيز الأنزي  في ح ي   El-Agamy and Nawar   (1000)  وفي دراسة1998)

  حصانالير  و الحم  نسانما عدا أنثا الإ مهارنة بح ي  الأنوا  الحيوانية الأ رى أع االنوق 

مرة مهارنة بح ي  كل من الماشية   3و 14و 13و 11حواليبح ي  الابل الإنزي  ويمثل 

 الجاموس  الأغنا  والماعز ع ا الصوالي 

 Korhonen and Pihanto (2007)من من ناحية أ رى وجد في دراساخ كل    

 ال يسوزي وناك صأثير معنوي لصركيز إنزي   ليس .Thompson et al. (1008)و

(Lysozyme)  جرا /لصر في  4444 4م الصركيز ح ي  النوق طبها لمرح ة الحلابة حي  ب  يف
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  أن  لايوجد صأثير معنوي لنو  Krol et al (1009)كل من السرسو  والح ي  صهريبا،  ووجد 

ميكروجرا /لصر  04 14كان المحصوى إنزي  ال يسوزي  حي   مزرعة( ع ا صركيز –الرعاية )مرعا

وجرا /لصر في الماشية الصي ميكر  25 14في ح ي  الماشية الصي في المرعا  بينما كانخ النسبة 

 صحخ ظرو  المزرعة )الص اية المكث ة( 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

     والطرق  المواد  

 (Material and Method)   
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 . المواد والطرق2

 جمع العين ت: 1.2

نطاق مدينة العجيلاخ بعد صطهير وغسل الضر   فيناتة  40من  الح ي ص  جمن عيناخ       

وأ اخ عيناخ لح بة امن  الجز  الأولاسصبعاد  ص   70%صركيز (يثيلكحول الإمطهر )بمح ول 

صيك سبلا مبرد مل فا زجاجاخ معهمة  ص  ح ظ العيناخ فا صندوق100بحج  الح ي  من 

فصل و  لا المعمل ل صح يل الميكروبيولوجا والكيميائاإ اوص  نه ه ((Ice box يحصوى ع ا ث  

 البروصين 

 :حليبلل تحليل بعض المكون ت الكيمي ئية 1.2

سكر  (,Ling, 1963)طبها لطريهة والرماد الك ية  الدون  ص بة المواد ال ص  صح يل كل من   

 لطرائق طبهابيروصينا الالأزوخ غير (، (Marier and Baulet, 1959دط نقة طبها  اللاكصوز

(Rowland, 1938)  طريهة ك داول  باسص دا((A.O.A.C, 2006.  فيص  صهدير الطاتة و 

 : Perrin, 1958)) وفقز دـ باسص دا  المعادلة  الح ي 

   X 0 11 ل دون %+ X 3.95 اللاكصوز + % X 5.86ل بروصين  % =الحليب فيالط قة     

 (:(Serem Protein.  بروتين ت مصل الحليب 1.1.2

 3000) المركزيبعد إزالة الدون عن طريق الطرد  مصل بروصيناخ الح ي ص  صجهيز      

  ث  ص  50:1ص  ص  ي  بروصين الشر  بنس و (  الح ي  الكازين )بروصينل ة/الدتيهة( يصرس  

 .(British Standard, 1963) صرشيحها للاسص دا 
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  (:Agar-Gelالأج ر )تقدير البروتين ت بواسطة جل .  1.1.2

طبها  Gel ElectropHoresis (SDS-PAGE) SDS-Polyacrylamideطريهة اسصعم خ  

ر ل صل بروصيناخ مصل الد   لاكصاخ جالأا جل د سص ا ص  حي   Laemmliae, 1970)) لببببب

 ليبوبروصين وغيروا من المواد الأ رى    ويدروجيناز  أيزوأنزيماخ

 : .  طريقة تحضير الأج روس2.1.2

 ما  دافئ  ث مل  100جرا  أجاروس لكل  1.0إلا 0.5جاروس بأ ا مهدار من لأا ص  صحضير 

حرارة شريحة زجاجية عند درجة جاروس ع ا لأا ص  وضن بعد الك  ° 100لدرجة   س نص ص 

باسص دا   عم ية ال صل ال رفة  وص عند درجة حرارة صبرد  الزجاجية   وصركخ الشريحة° 60

دتيهة معصمدا ع ا  90 إلا 30زمن يصراون مابين  في (Electrophorsisجهاز ال صل )

  الظرو  المحيطة بالصجربة 

 التحليل الميكروبيولوجي: 2.2

  ع ا  صبار يعصمد واا الا. ((Pourالبكصيري باسص دا  طريهة أطباق بأورالك ي ا صبار العد  أجري

الح ي   الميكروبية فيجار  اسص دمخ وا  الطريهة لاسصكشا  البيئة العدد المباشر في أطباق الأ

 ي معام ة ع ي   أإجرا   تبل

ضافص   1ص  أ د       المعه  بنسبة  ((Peptonالببصون مل لصر من ما   0 الإمل من الح ي  وا 

المح ول الم    في مح ول أطباق بصرى  نهل  ص  مصصالية ص  ي اخ 2 جرا إوص   14:1ص  ي  

 (Baster)باسصور مل من كل ص  ي  باسص دا  ماصة  1وصرتيمها وفق جدول الص  ي   ص  أ د 

 ا   لإوصل الص  ي   حصاطبق بصرى معه   كررخ وا  الطريهة من كل الص  ي اخ  الإونه خ 
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 درجة ع اجار الصي سبق صعهيمها الأمل من بيئة  15جرا  من إضافة صبا  واا الإاص    14 -2

   ° 54ة دتيهة ث  صبريدوا في حما  مائا عند درج 15لمدة  ° 121

وص  صركها ع ا  (Mixer) جار باسص دا  جهاز   ط بالر ص    ط العيناخ من بيئة الأ     

وبعد   ساعة 43لمدة °  34حرارة طباق ع ا درجة صحضين الأ دتيهة  ص  34الجهاز لمدة 

وص  عدوا باسص دا  جهاز  344:34ريا يمسصعمراخ من البكص ع ا عم ية الصحضين ص  الحصول

 عد المسصعمراخ 

   (E. Coli):عزل وتعريف بكتيريا القولون. 1.2.2

طريهة فعالة في اكصشا  البكصيريا  ريا باسص دا  الأطباق مسبهة الصجهيز ووييص  عزل البكص

 .E. coliالهولونية المصحم ة ل حرارة مثل 

 البيئة المستخدمة 

 بيئة الأجار الأحمر البن سجي )مسصحضر من اللاكصوز الأص ر المائل ل  ضبرة + مبا  الصربيبون

(1   Violet red bile agar) -) BBGB (VRBA)%   

 خطوات العمل:

س من العينة )الح ي ( ث  ص  ص  ي ها وفق الطريهة العشرية )ص  ص  صجهيز مح ول مصجان1- 

 من الصركيز السابق(  10:1ص  ي  كل مرح ة الي 

ص  ا صيار الشرائ  الزجاجية المناسبة لعم ية العد حي  ص  ص  البيئة في الاطباق واجريخ     –2

  ساعة 2 ±24درجة مئوية لمدة  °37عم ية الصحضين عند درجة حرارة 

ساعة وص  ا را  الاطباق وعد  24ص  عد المسصعمراخ الحمرا  الداكنة بعد الصحضين لمدة  –3

 المسصعمراخ الحمرا الداكنة 
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 مسصعمراخ حمرا  داكنة ص  وضعها في مح ول ص مير في انبوبصين زجاجيصين  5ص  ا صيار4- 

 واسص د  مح ول اللاكصوز السابق الاكر في صجهيز مح ول الص  ي   

ساعة وبينما الأنبوبة الثانية حضنخ  24لمدة  ° 34حضن الأنبوبة الأولا ع ا درجة ص  ص -5

     ساعة  24 لمدة °  44ع ا درجة 

م  صر من مح ول كوفاك والك ل كش  عن مركباخ           5-0.3-0.2بعد الصحضين ص  إضافة  

 الأندول وكالك ل كش  عن ال ازاخ في الأنابي  

حضنخ في بيئة اللاكصوز من  لال صحم ها الحراري  الصاE. coli كصيريا ص  الصعر  ع ا الب –6

 وكالك إظهاروا لنصيجة سالبة من الكاش  الموكسد   

 :Enterobactriacea. عزل وتعريف بكتيري  1.2.2 

ريا باسص دا  الأطباق مسبهة الصجهيز )بيئة الأجار الأحمر البن سجي يص  عزل البكص

Violet red bile agar  VRBA)نظا   (  وفقISO21528-3 وص  صجهيز أنابي  ج وكوز  

 الأجار  بيئة نيصريخ الأجار  وأسط  العد ع ا البيئة المسص دمة 

 خطوات العمل:

 صية:لآصجهيز المواد اللازمة ص  اصبا  ال طواخ ا بعد

ص  صجهيز مح ول مصجانس من المادة المراد فحصها )الح ي ( وص  ي ها وفق الطريهة  -1

 من الصركيز السابق(  10:1رية )ص  ص  ي  كل مرح ة إلاالعش

م  صر من  15-10م  صر من كل ص  ي  إلا طبق بصرى مسصهل ث  إضافة من 1 ص  نهل -1

 صمز  وصصرك لصسصهر  (VRBA) بيئة الأجار الأحمر البن سجي 

 ساعة  24لمدة  ° 34ص  ت   الأطباق وصحضينها عند درجة حرارة   -2
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 م  صر   0.5خ ال ون الأحمر الهرمزي الصي يزيد تطروا عن ص  عد المسصعمراخ اا -1

 ساعة    24لمدة  ° 37مسصعمراخ وصنميصها في بيئة غير ا صيارية عند درجة حرارة  5ا صيار -2

عمل ا صبار الأكسدة لكل سلالة  وث  إجرا  ا صبار الص مر ع ا السلالاخ السالبة       -1

 24لمدة  ° 34الج وكوز ع ا درجة حرارة لا صبار الأكسدة والك بصنميصها ع ا بيئة 

ساعة  في حالة ظهور لون الأنابي  ف ن  يمكن اعصبار السلالة ضمن عائ ة 

Enterobactriacea. 
 

 :Sallmonella لا. عزل وتعريف بكتيري  السلموني2.2.2
والك باسص دا   (FAO, 1992)ص  صعري  بكصيريا الس مونيلا وفق بروصوكول منظمة ال او   

( اسص دمخ (Buffer ISIطباق مسبهة الصجهيز المكونة من مح ول منظ  ماا  في الما  الأ

 ساعة  24ولمدة ° 35وحضنخ وا  البيئاخ عند درجة حرارة 
    

 :Staphylococcus aures. عزل وتعريف بكتيري  1.2.2

 ( باسص دا  بيئةStaphylococcus auresص  صعري  البكصيريا سصي الو كوكس أوريس ) 

Baird parker medium (Oxoid)  24لمدة  ° 34بعد صحضينها في أطباق بصري عند درجة 

 ساعة 

 . الخم ئروالفطري ت:  2.2.2

   Himeclia Laboratories Limited (PVT)ص  اسص دا  بيئة دكسصروز البطاطس    

 دتائق    5لمدة  °  25 -22حيخ ص  صحضين الأطباق عند درجة 
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 حص ئى:لإا التحليل.  1.2

ل بياناخ المصحصل ع يها باسص دا  مهاييس المصوسطاخ  ئيالإحصاالصح يل  جرا إص         

ومهارنة المصوسطاخ بطريهة دنكن  ((ANOVAوالارصباط وصح يل الصباين  الهياسيوالانحرا  

 .Statistical Analysis System (SAS)، ((SAS, 2006 ب نزمج باسص دا 

   لمسص د :احصائا الإ النموا 

 Yijkl = µ + Si + SLj + TRk + eijkl 

 حيث إن:

ijklY  لدصفة تحت لد رلسة : 

  µ. لدمتوسط لدعز : 

iS:  شتزء(. –تأثي  لدموسم )صيف 

jSL( 300 – 200 – 100: تأثي  م حلة لدحلابة .) نو 

kTR مزرعة(. –: تأثي  نوع لد عزنة )م عى 

ijkle.لدخطأ لدعشولئي : 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 والمناقشة النتائج  

     (Rustles and Discussion)   

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 رابع الفصل ال 
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 والمن قشة:ت ئج الن. 1

 . تركيب حليب الإبل: 1.1

ا، كبير ا صلافا،  صركيب  ل سرسو  وي ص   الكيميائي صح يلال (1)وشكل  (1يوض  جدول )

ضد الأمرال  صعطا مناعة والصي نو  الج وبيولوناخ من غنا بالبروصين فهوالح ي   عن 

نسبة سكر  في ميز بان  اض كما يص  (% (15.98 بالمنطهة  وكانخ نسبص  في الدراسةالمنصشرة 

  (% (0.50الدوننسبة  فيان  اض   إلا بالإضافة الحلاوة فهو ت يل  لاا (2.80%) اللاكصوز

 فيارص اع   إلايرجن  والاي (% (20.30نسبة المواد الص بة الك ية  فيكما يلاحظ ارص اع  

مهارنة بسرسو    أكثر ا، وبص   عامة نجد سرسو  النوق أبيل ال ون وم     البروصين ةنسب

 الطبيعي   الح ي  إلاالماشية ويص ير السرسو  بعد عدة أيا  

 للسرسوب. الكيمي ئيللتحليل  المعي ريالانحراف ± (: المتوسط 1جدول )       
 

 (%)المعي ري الانحراف ± المتوسط  المكون

 0.04±0.50 الدون

 1.15±15.98 البروصين

 0.35±2.80 للاكصوزا

 1.90±20.30 بة الك يةالجوامد الص 

 0.06±1.20 الرماد
 

 الهي  الصي صحصل ع يها   الدراسة الحالية صشابهخ من في الهي  ال اصة بمكوناخ السرسو 

Kamal et al., (2007). (  نسبة اللاكصوز %0.50كانخ نسبة الدون )حي   من مصر

كل من النسبة  فيوصباينخ  ل مواد الص بة الك ية ( %20.25) والمواد الص بة الك ية (34% 2)
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)شريحة دراسة حين ا ص  خ النصائ  عن  في ( %(0.96 والرماد  (%12.99) المئوية ل بروصين

  % 0.23إلا ارص عخ في  نس  مكوناخ السرسو  والصيليبيا  من (,1011  واخرون

المواد   سكر اللاكصوز  البروصين  لكل من الدون %2.50و  % 24.20 % 4.40 17.25%

  الصواليوالرماد ع ا  بة الك يةالص 

 الكيميائيل صح يل  المعياريالانحرا  ± المصوسط  (1وشكل ) (2يلاحظ من جدول )  

 620.82و  % 0.84 % 11.71 % 4.87 % 2.89 %3.11 حي  ب  خ النس ل ح ي   

طاتة ع ا ال الرماد  الك ية الجوامد الص بة   اللاكصوز البروصين  الدون ي وكالورى/لصر( لكل من ك

  الصوالي 

 الظرو ن س صحخ يج  أن صكون مشابهة و  مهارنة الدراسة الحالية بدراساخ أ رى م ص  ة عند 

والطبيعة الج رافية ونظا  المهارنة من الدراساخ الصي ص ص   في الظرو  البيئية  صعوبةوالك 

 ةفكانخ تيم مشابهة  أ رى دراساخنصائ  نصائ  بوا  المهارنة  الم ص  ة  فهد ص الب دان  فيالرعاية 

  حي Gnan et al., (1880)من دراسة كل  منوا  الدراسة أع ا  فيالنسبة المئوية ل دون 

   %2.48بنسبة  Alwan and zwaik (1011) ودرلسة %2.58ب  خ النسبة 

 للحليب. الكيمي ئيللتحليل  المعي ريالانحراف ± (: المتوسط 2جدول )           

 

  

 

 

 

 (%)المعي ري الانحراف ± ط المتوس المكون
 0.44±3.11 الدون
 0.64±2.89 البروصين
 0.50±4.87 اللاكصوز

 1.42±11.71 الجوامد الص بة الك ية
 0.05±0.84 الرماد

 8.83±620.82 )كي و كالوري/ لصر(الطاتة 
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 لمكون ت السرسوب والحليب.الكيمي ئي  الانحراف المعي ري للتحليل± المتوسط (: 1شكل ) 

وص خ النسبة فيها  والصي Gnan and Sheriha (1986) دراسةكانخ أتل من  في حين

  %3.28بنسبة  (2016)واخرون  شريحة ودراسة % 3.30إلا

مما كانخ أع ا  %2.89 في وا  الدراسة ب  خ والصيفيما ي ص النسبة المئوية ل بروصين      

 Alwan andوج ه ومما %2.15حي  ب  خ النسبة  Gnan et al (1220) وجد 

)Zwaik, 2014) 2.15)%)  ما وجد حين كانخ أتل م فيGnan and Sheriha, 

   (%(3.34 (2016شريحة واخرون, ومز وج ه ) (%3.30) (1986)

 Gnan من النسبة الصي وجد  أع ا (%34 4) الدراسةوا   فيسكر اللاكصوز  ةنسب سج خ   

et al.    (1220 )(4 33%( ومن دراسة  ) ,(4.60% بنسبة 2016)شريحة واخرون)  
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أتل من  سج خحين  في  (%53 4والصي كانخ ) (Alwan and zwaik,2014 ( ودراسة

    ((5.61% إلاوص خ فيها  والصي ,Gnan and Sheriha (1986)  دراسة

 من كانخ أع ا الصي ((11.71%الدراسة الحالية  فيالمواد الص بة الك ية  ةب  خ نسب       

أتل من النسبة و  ( %34 14فيها ) النسبة سج خ حي  Alwan and zwaik, (1011)ةدراس

شريحة ) ودراسة ( %43 13) وص خ فيها والصي ,Gnan and Sheriha (1986) دراسةفي 

  (%12.60بنسبة ) (2016 ,واخرون

به يل عن  ع اأ كانخ   والصي(%34 4) في وا  الدراسة لنسبة المئوية ل رمادسج خ ا  

شريحة ) دراسةمن  تلأو  ( %32 4) فيها ب  خ الصي Gnan and Sheriha, (1891)دراسة

وص خ  والصي Alwan and zwaik, (2014)ودراسة  ( %30 4بنسبة )( 1011واخرون, 

  %0.94 إلاالنسبة فيها 

 لح ي  الإبل والاية ( معاملاخ ارصباط بيرسون بين المكوناخ الم ص  3جدول ) يصبين من

 لسكر اللاكصوزما كانخ أتل تيمة بين ( 0.70%) نسبة مئويةب ل دونالأع ا  لطاتةاتيمة  صراوحخ

مابين النسبة  يا، ( تو ا، )موجب طرديا،  ا، وناك ارصباط من الجدول أن  ويلاحظ -0.25%)بنسبة )

 المئوية ل بروصينوالنسبة  النسبة المئوية ل دون وكل من ل مواد الص بة الك ية والطاتة المئوية

ارصباط توى  يضا، أ ونلاحظمن النسبة المئوية ل رماد   ا، ضعي  وطرديا،  للاكصوز والنسبة المئوية 

مابين المواد الص بة الك ية والطاتة  وكالك مابين النسبة المئوية ل دون  0.65موج  مهدار  

وكالك بين النسبة المئوية ل بروصين  ( 51 4) ب م الارصباط بينهما والايل بروصين  والنسبة المئوية

رصباط احين كان وناك  في  (0.34) ارصباط يساوىوالنسبة المئوية لسكر اللاكصوز بمعامل 

النسبة  من ضعي  وطردي المكوناخ  وباتيالمئوية ل رماد  مابين النسبةعكسا )سال ( ضعي  
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النسبة  مابين-0.25 توى عكسي وارصباط الك ية المئوية ل رماد والنسبة المئوية ل مواد الص بة 

  .المئوية ل دون والنسبة المئوية لسكر اللاكصوز

  للحليب.(: مع ملات ارتب ط بيرسون بين المكون ت المختلفة 3جدول )

 الط قة% الرم د% المواد الصلبة الكلية% اللاكتوز% البروتين% الصفة
 0.70 - 0.01 0.62 - 0.25 0.51 الدهن%
 0.40 - 0.03 0.55 0.34  البروتين%
 0.28 - 0.04 0.32   اللاكتوز%
 0.65 0.03    المواد الصلبة الكلية%
 0.01     الرم د%
   

حي  كان وناك  ,.Konuspayeva et al (2009)صشابهخ نصائ  الدراسة الحالية من دراسة 

النسبة  وبين  (0.40)م ب  يوالا والنسبة المئوية ل بروصين المئوية ل دونارصباط موج  بين النسبة 

 وجد وناك علاتة  من ناحية أ رى  (% (0.18والنسبة المئوية ل بروصين المئوية لسكر اللاكصوز

سالبة بين النسبة المئوية لسكر اللاكصوز والنسبة المئوية ل دون حي  ب  خ تيمة معامل 

 فيتة من المكوناخ الأ رى وس كخ النسبة المئوية ل رماد ن س توة واصجا  العلا   -0.35الارصباط

 الارصباط في Musaad et al., (2013) ماوجد  من يضا، أ النصائ  صشابهخكالك وا  الدراسة  

وجود  فيحين ا ص  خ    في0.33)) النسبة المئوية ل دون والنسبة المئوية ل بروصين الموج  بين

ب م بمعامل ارصباط  ل دون والنسبة المئوية لسكر اللاكصوزبين النسبة المئوية  ةعلاتة موجب

 ((0.20 الموجبة بين النسبة المئوية ل رماد وكل من النسبة المئوية ل دون   والعلاتاخ0.32))

           (0.50)والنسبة المئوية ل بروصين 

من  الح ي النسبة المئوية ل دون ل  علاتة مباشرة أو غير مباشرة بمحصوى  فيالا صلا   

ع ا سبيل المثال صزيد النسبة المئوية ل دون ك ما زادخ الجوامد الص بة   فالجوامد الص بة الك ية
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نو  الع يهة أو النباصاخ المسصه كة بواسطة الحيوان وموس   إلابالإضافة   الك ية والعكس صحي 

  الح ي  فيع ا محصوى الدون ًأيضا صأثير الحلابة والسلالة وعمر الحيوان لها

وكل من النسبة المئوية ل دون والنسبة المئوية  الح ي نصا  إبين  بص ة عامة وناك علاتة عكسية

نجد   ن مكوناخ كل من المهياسين يهل  من ناحية أ رى ف الح ي نصا  إل بروصين  فك ما زاد 

بينما صزيد النسبة  الح   نهاية فصرة  إلايهل بدرجة ص يرة جدا ك ما وص نا  اللاكصوز سكر

 في الح ي نصا  إوناك مشك ة عند حسا  كما أن    بصهد  موس  الح  المئوية ل رماد زيادة ط ي ة

 لرضين الايالمسصه كة من تبل ا الح ي كمية  ونلايحدد الباحث الأبحا معظ   فيأن  ووي الإبل

  .((Faye, 2005المنصجة  الح ي أو أكثر من كمية  %40 حوالييمثل 

 :. المحتوى الميكروبيولوجي للحليب1.1

أن معظمها ينمو بدرجة أكبر  4)جدول ) فيريا يالبكص لأنوا نس  المئوية من النلاحظ 

المرعا مهارنة  بالسرسو   فيمهارنة  لح ي ا وكالك في  الصي  مهارنة بالشصا  موس  في

واسص دا    الضر  أثنا  الح  ل ص و  بداية من  روج  من لح ي صعرل اوتد يرجن بالمزرعة  

إمكانية الص و  أثنا  النهل والص زين  فنجد كل  إلابالإضافة    الحلاوعن طريق   معداخ الح 

الطبيعة  فيواسعة الانصشار جرا   سالبة لصب ة  بكتي نز  Salmonellae  و E. coliنوعي من 

وصنصهل عن طريق م   اخ الجهاز  والإنسانالأمعا  الدتيهة ل حيوان  فيال ال   فيوصوجد 

النس  المئوية لها   ولوحظ ا صلا والما  الم و  وغيروا   المسصأنسة والحيواناخ  الهضمي 

ريا طبها ل ظرو  البيئية المصباينة لهطعان الإبل من حي  مسصوى الصحة لكل يالأنوا  من البكص

 المزرعة  ودرجةالمرعا أو  فيالمكان سوا   المعداخ    الحلا  الضر من حي   من الحيوان

   والرطوبة(ا  الحرارة الظرو  المنا ية )ارص الما  و ص و  
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 .النوق حليب فيري  طبق  للعوامل تحت الدراسة يالنسبة المئوية لأنواع البكت 4)جدول )

 ري ينوع البكت
S 

.aureua 

)+( 

E. coli 

(-) 

Pseudomonas 

(-) 

Salmonellae sp 

(-) 

Strepto-

coccus 

agalactiae (-) 

      الموسم

 %8.29 %7.70 %3.85 %6.30 % 18.29 الصيف
 %7.45 %6.66 %2.56 %7.56 %12.45 الشت ء

      بمرحلة الحل

 %6.60 %6.20 %1.73 %5.80 %11.60 السرسوب

 %9.10 %8.50 %4.90 %7.05 %17.10 لحليبا

      نوع الرع ية

 %7.10 %8.10 %2.70 %6.80 %16.10 مرعى

 % 8.20 %7.50 %4.03 %5.71 %13.20 مزرعة

  

  الأكصوبيروأكسيداز   يسوزي إنزيماخ ال) ل ميكروباخ ةالمواد المضاد نسبة في الا صلا  أن كما

النشاط المثبط ضد الميكروباخ  فيالا صلا   مابين الحيواناخ ربما ي سر جزيئا (نيوالأكصوفير 

 ريا السالبة والموجبة لصب ة جرا  يمثل البكص

 %52 4ونو  الرعاية بالمزرعة  لال  5.71%بين  E.coli  سج خ نسبة صواجد البكصيريا       

حيخ سج خ  et al. Abera (2016)ووي أتل من ص ك المسج ة بواسطة  س  الشصا  لال مو 

ل عيناخ المأ واة  %52.4ل عيناخ المأ ودة من الضر  مباشرة و %13.9معدلاخ صراوحخ بين 

ببكصيريا  ل عيناخ المجمعة من الأسواق  وصراوحخ نس  الإصابة 35.8%من أواني الح ي  و

Salmonella spp  مرح ة لال  8.50%و  لال مرح ة الح   السرسو  % 6.20بين 

 %8.3وي  Abera et al. (1011)فيما كانخ النصائ  المسج ة بواسطة  الح ي    الح 
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 %5 23ل عيناخ المأ واة من أواني الح ي  و %19.0ل عيناخ المأ ودة من الضر  مباشرة و

بين  Streptococcusسواق  كما صراوحخ نس  الإصابة ببكصيريا ل عيناخ المجمعة من الأ

فيما كانخ  ح ي ال  الح  مرح ة لال  %14 0و  لال مرح ة الح   السرسو  %6.60

ل عيناخ المأ واة من الضر   %44.4وي  Abera et al. (1011) النصائ  المسج ة بواسطة 

ل عيناخ المجمعة من الأسواق   %5 42ل عيناخ المأ واة من أواني الح ي  و %23.8مباشرة و

  لال مرح ة الح   السرسو  %11.60كانخ بين  S. aureuaأما نس  الأصابة ببكصيريا 

ومهارنة بدراساخ أ ري فكانخ أتل من النس  المصحصل ع يها  الصي   لال موس  %20 13و

يا وجد فيها نسبة صواجد بكصير  لدتيEL-Ziney and AL-Turki (2007) في دراسة 

Staphylococcus aureus 31.5% وكالك النصائ  المسج ة بواسطة  Abera et al., 

ل عيناخ الما واة  %100ل عيناخ المأ واة من الضر  مباشرة و %100والصي كانخ  (2016)

 ل عيناخ المجمعة من الأسواق    %5 43من أواني الح ي  و

 الحليب:على مكون ت  ؤثرتي تالعوامل ال. 2.1

   الح ي  لأو  العوامل المؤثرة ع ا مكوناخ  المعياريالانحرا  ± ( المصوسط 5ول )جد يوض 

الصي  والشصا  من العا  لموس   (P<0.01و P<0.05) معنويوناك صأثير  اصض  من النصائ 

   الح من موس   صأثير كلبينما كان   فيما عدا النسبة المئوية ل رماد الح ي كل مكوناخ  ع ا

والنسبة المئوية   النسبة المئوية ل بروصين  ع ا النسبة المئوية ل دون معنويا  ومرح ة الح 

فيما   ع ا النسبة المئوية للاكصوز والنسبة المئوية ل رماد معنويل جوامد الص بة الك ية  وغير 

فيما عدا الح ي  مكوناخ  ع ا معنوي غير مزرعة( كان الصأثيروالمرعا الي ص نو  الرعاية )

  P<0.05عند مسصوى  معنويصأثير ل دون كان لها مئوية النسبة ال
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ل دون  البروصين  اللاكصوز  الجوامد  العا  ل نس  المئوية لمصوسطاأظهرخ النصائ  أن       

ع ا الصوالي  وكانخ  %34 4و  11.71  4.87  2.89  3.11الص بة الك ية  والرماد كانخ

  2.65  بروصينلو  %3.06و   2.75ن لال فص ي الصي  والشصا  ل دو النس  المئوية

رماد ل   و %11.84و  10.60جوامد الص بة الك ية ل  4.95و  4.40كصوزللاو  %2.97و

 فيكانخ أع ا  الح ي بص ة عامة أن الهي  لمكوناخ ونلاحظ   الصواليع ا  %0.85و  0.80

إنصاجية  ع اتد يرجن الك الي صاثير بعل العوامل المنا ية  فصل الشصا  مهارنة ب صل الصي 

 في الأع ا سج خ  طبها لعامل موس  الح  الح ي نس  مكوناخ نلاحظ أيضا، أن و   الح ي 

الموس  الرابن  فيوالثال  لصعود مرة أ رى للارص ا   الثانيالمواس   فيالموس  الأول ث  ت خ 

ال صراخ  يفيو  الأولا ث  صهل المائة  في ارص اعا  سج خ مرح ة الح س  الصالية  وكالك اوالمو 

وناك علاتة عكسية بين  أنحي  وجد  الح ي   ب نصا علاتة  ومن الواض  أن الك ل  الصالية 

  الح ي  والنس  المئوية لمكوناخ الح ي  نصا  إ
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         تؤثر على  التيالمعنوية لأهم العوامل  المعي ري, مستوىالانحراف ± (: المتوسط 2جدول )
 الحليب.مكون ت 

للمواد الصلبة % اللاكتوز% تينالبرو % الدهن% ملالع 
 الكلية

 الرم د%

 0.05± 0.84 1.42±11.71 0.16±4.87 0.25±2.89 0.18± 3.11 المتوسط الع م
 NS ** * * ** الموسم

 2.75b±0.20 2.65b±0.20 4.40a ±0.17 a  10.60±1.50 0.80 ±0.07 الصيف
 3.06a±0.17 2.97a±0.18 4.95b±0.14 11.84b ±1.30 0.85±0.04 الشت ء

 NS * NS * * بموسم الحل

1 3.15a ±0.16 3.03a ±0.17 4.90±0.18 11.91a± 1.35 0.83 ±0.06 
2 2.85b±0.17 2.75b±0.20 4.71±0.17 11.16b ±1.45 0.82 ±0.05 
3 2.94b±0.18 2.82b ±0.21 4.65 ±0.20 11.22b±1.51 0.81 ±0.04 
4    ≤ 2.90b ±0.15 2.98b ±0.19 4.58±0.15 11.51b ±1.32 0.87 ±0.08 

 NS ** NS * * لبمرحلة الح

 3.15a ±0.16 3.10a±0.20 4.85 ±0.15 11.95a±1.33 0.85 ±0.04 يوم 100
200 2.84b ±0.15 2.82b±0.26 4.75 ±0.16 11.23b±1.41 0.82 ±0.06 
300 2.90b ±0.19 2.63b ±0.22 4.68 ±0.20 10.05b±1.52 0.84±0.05 

 NS NS NS NS * ع الرع يةنو 

 2.82b ±0.19 2.83 ±0.19 4.90 ±0.15 11.40±1.34 0.85 ±0.06 مرعى
 3.07a±0.16 2.89±0.22 4.84 ±0.16 11.58±1.50 0.80 ±0.03 مزرعة

* P <0.05, ** P <0.01, a, b= نو  وتوة الارصباط 

المرعا والمزرعة حي  كانخ المئوية لمكوناخ الح ي  لحيواناخ الإبل المرباة في النس   وسج خ

جوامد ل   و 4.84%و 4.90 للاكصوز 30 2و  2.83  ول بروصين 3.07%و   2.82ل دون

بص ة  ونلاحظ الصوالي ع ا  0.80%و  0.85رماد ل  11.58%  و11.40الص بة الك ية 

المرعا مهارنة  في المرباة الإبل فيال ال  كانخ أع ا  في الح ي عامة أن الهي  لمكوناخ ا
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 المزرعة  في المرباةب

من الجوامد الص بة  الح ي  فيلمحصوى الرطوبة  العكسي الصناس  Ahmed (1990) رجنأ   

نسبة الرطوبة  في ا، مرص ع ح يبا، فصل الصي  حي  ص رز الأ   فيارص ا  درجة الحرارة إلا الك ية 

صص اى ع يها الأ   لصياالنباصاخ  أوالع يهة  فيمحصوى الرطوبة  وكالك الدون نسبة  في ا، ومن  ض

 الرئيسيوو المصدر  كما سبق يعصبر سكر اللاكصوز الح ي   فيصؤثر ع ا محصوى الرطوبة 

 ,FAO) الإبل صص اى ع يها  الصينو  النباصاخ  إلاويرجن الا صلافاخ  الح ي   فيل كربوويدراخ 

1982)  

الموس  حي  كانخ  ا صلا بمكوناخ البروصين  في صباينا،  ,.Mehaia et al (1995) وجد 

  .Wernery et alالسلالة  كما وجدلن س  %2.9مهارنة بالشصا   %2.48الصي   فيالنسبة 

 إلابعد الك صصل   الأولا أشهرزيادة معنوية  لال الثلاثة داد صز  الح ي كمية  نأ( 2004)

   .صدريجياصهل صبدأ الرابن وال امس ث  بعد الك رين الشه فيالهمة 

ع ا كل من    لعامل موس  الح ا، أثيوبيا أن وناك صأثير  في Zeleke (2007)وجد       

الهي   سج خحي   والنسبة المئوية ل مادة الجافة ل بروصين والنسبة المئوية   النسبة المئوية ل دون

  الثال  الموس   في لهماالأع ا 

 الصي فاخالا صلا أن ,.Haddadin et al.,  and  (2008) Shuiep et al (2008) رجنأ  

من ن س حصا لوكانخ النوق من ن س السلالة و  الح ي الموس  صؤثر ع ا مكوناخ  إلاصرجن 

سكر اللاكصوز وو المكون  أنHaddadin et al., (2008 ) أيضا وجد  المنطهة الج رافية

وناك علاتة موجبة  كما أنطوال الموس    ا، ال ال  ثابص فييظل  الاي الح ي  الوحيد من مكوناخ

عنها بالرماد  يعبروالاي كما أن المحصوى الك ا من العناصر المعدنية  والبروصين ية بين الدون تو 
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  صح يل العيناخ والما  المسصه ك   السلالة  طرقيصأثر بالكثير من العوامل مثل الص اية

والجوامد الح ي  مكوناخ  فيالص ير  أن  ,.Konuspayeva et al (2009)كالك أوض  أيضا، 

   الع يهة  المناخ العديد من العوامل منها طريهة الصح يل إلاالإبل ربما يرجن  فيالك ية  الص بة

المنشأ  ويالإبل  ح ي ن أكثر العوامل صأثيرا ع ا مكوناخ الرعاية  إ المصاحة ونظا كمية الما  

 Al Haj  and Al kanhal (2010) وجدفي دراسة أ رى  والا صلافاخ الموسمية  الج رافي

موس    الرعاية  الص اية  مثل السلالة الح ي  إنصا صؤثر ع ا  الصيوناك الكثير من العوامل أن 

المئوية والنسبة   من النسبة المئوية ل دون   كما أظهرخ النصائ  أن كلا،  الح ومرح ة   الح 

ة من بداي  صصناتص من صهد  موس  الح  الدونيةوالنسبة المئوية ل جوامد الص بة غير ل بروصين  

 Al Haj and  و Khaskheli et al., (2005 )نكل مأرجن و الموس  الثال   

AlKanhal, (2010)    عدة عوامل منها الموتن  إلاالإبل  ح ي صركي   فيالا صلا

مرح ة  إلابالإضافة  م ص  ة من سلالاخ إبل  ح ي صح يل عيناخ الص اية  و نو   الج رافي 

   الح وعدد مواس  

صصأثر بنظا  الرعاية حي   الح ي أن مكوناخ  Aljumaah, et al.,( 1011)  لاحظ

من البروصين وسكر اللاكصوز والجوامد الص بة ب لا  الدون صكون  الح ي وجد أن محصوى 

 )شب  البدوي( الصحراوي مهارنة بالنظا  شب  )البدوي( الصحراوي نظا  الرعاية فيمن  ضة 

من الإبل من بعل أفراد الأسرة  ت يلا،  ا، العادة عدد في الإبل الاين يمص كون )حي  ينصهل مربو

وجد كما   مزارعه ( إلاث  يعودون بعد الك   الصحرا  فيل صراخ مؤتصة عند صوفر المطر والرعي 

) Naser et al.,    2013)  طبها لنو  الرعاية  ل ح ي  لكيميائيةامكوناخ ال في ا صلافا،  وناكأن

 ل دون  %4.00و %3.30و الك ية ل جوامد الص بة  %14.29و %12.02حي  كانخ الهي  
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 1.01% و %03 4و  لسكر اللاكصوز %5.10و %4.35و  ل بروصين %4.39و %3.41و

   الصوالي ل رماد لكل من المرعا المحدد )م  ق( والمرعا الم صون ع ا 

ل من العوام أن ,.Alwan et al (2014)و (  ,.Haddadin et al (2008بين كل من كما 

لها  والصيالإبل كمية الما  المصاحة في مكوناخ ح ي   الا صلافاخ فيص ع  دورا  الصي لمهمةا

 الح ي  فيأن كمية الما   اكما وجد  من الجوامد الص بة الك ية الح ي علاتة بمكوناخ 

ظرو  الرعاية  في صربا الصيالصحرا  أع ا من  فيص  رعايصها ص الصيالمصحصل ع ي  من النوق 

حيخ كانخ تي    ن العلاتة عكسية بين الجوامد الص بة الك ية والمسصه ك من الما كما أ  ث ةالمك

الجوامد الص بة  من  لال النسبة  فصل الشصا  مهارنة ب صل الصي  في أع ا الح ي مكوناخ 

الصي   فصل ومهارنة نسبصها في ديسمبر ويناير شهري في فصل الشصا   لال %13.9الك ية 

 فصل الشصا    فيزيادة الما  المصان  وتد يرجن الك إلا   (%(10.2س غسطأ  لال شهر
 

  بروتين ت المن عة:. 1.1

الانحرا  المعيارى لأو  العوامل المؤثرة ع ا البروصيناخ ± ( المصوسط 6يصبين من جدول )

( والح ي )السرسو    ( لمرح ة الح P<0.01) معنوي  حي  وجد صأثير الح ي  فيالمناعية 

كتوبي ولكسي ي لادلو ،Lysozyme لدليسوينم ،Lactoferrin نيكصوفير اللا كل من اع 

Lactoperoxidase. شصا  ع ا كل والصي  ال لكل من موس  معنويكان وناك صأثير  أيضا

كل مزرعة( ع ا أو نو  الرعاية )مرعا  معنوي ع ا صأثيرلا يوجد و  ولدليسوينم نيكصوفير لالا من

ع ا  )الصي  والشصا (لموس   معنوي من ناحية أ رى ل  يكن وناك صأثير  الانزيماخ المدروسة

Lactoperoxidase   
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 تؤثر على التيلأهم العوامل  مستوى المعنوية المعي ري,الانحراف ± (: المتوسط 6جدول )
 .الحليب فيبروتين ت المن عية   

 نيلاكتوفيرا الع مل

Lactoferrin 

 ))ملجم/مل

  Lysozymeليسوزيمال

 مل100يكروجرام/م

 لاكتوبيروأكسيدزا

Lactoperoxidase 

 )ملجم /لتر(

 NS ** * الموسم

42 4 ± الصي  0 .31a ±4 43 45.10a ±4 44 9.95 

42 4± الشصا  0.23b ±4 45 40.25b ±4 44 9.88 

 ** ** ** بمرحلة الحل

 2.40a±4 45 125.05a±4 44 13.86a±4 45 السرسو 

 b4 23 ±4 44 42.08b±4 41 10.02±4 42 الح ي 

 NS NS NS نوع الرع ية

 45 4±10.95 43 4±40.11 45 4± 0.30 مرعا

 43 4±11.03 42 4±38.06 43 4± 0.26 مزرعة

* P <0.05, ** P <0.01, a, b= نوع وقوة للارتبزط 

نزيمببببببببببببببباخمثبببببببببببببببل الج وبيولينببببببببببببببباخ  الح يببببببببببببببب  فبببببببببببببببين بروصينببببببببببببببباخ الحمايبببببببببببببببة الموجبببببببببببببببودة إ                وا 

Lactoperoxidase  وLysozyme وLactoferrin ووجبود مثبل   الجسب  في مناعيصأثير  لها

ا، وصعصببر مؤشببر   نهبا مضبادة ل ميكروبباخإحيب   ضببروري أمبر الح يب  فبيالطبيعيبة  الإنزيمباخوبا  

 كما أنها صعمل ع ا منن صدوور الجودة ل منصجاخ ال بنية    بمرل الصها  الضر  الإصابةع ا 

 في ح ظ ح ي  Lactoperoxidase إنزي ر نشاط أن صأثي ,Ramet (2001)وجد 

إنزيماخ والك لارص ا  نسبة  ؛الماشية ح ي  فيالنوق كمضاد ميكروبي أكبر من الموجود 

Lactoferrin  وLysozyme   الماشية فيالنوق مهارنة بص ك  ح ي  في  
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ن أ Kaskous, (2016) و Conesa et al., (2008) كل منأيضا أوض   

الأنوا   ح ي  فيالنوق موجودة بصركيزاخ أع ا من ص ك الموجودة  ح ي  فيمناعية البروصيناخ ال

من  بيولوجيأكثر نشاط  ل  النوق ح ي  في Lactoferrinالأ رى من الحيواناخ  فأنزي  الب 

والماعز  كل من الماشية  ح ي  فيحي  وت  نمو ومنن غزو الكائناخ الممرضة عن الموجود 

مهاومة  فيل  دور  المناعيمن الجهاز  ا، يعصبر جز  والاي Lysozymeإل نزي  إكما أن 

 ل  Lactoperoxidase إلنزي  إأن  بالإضافة إلا  ريا من النو  الموج  لصب ة جرا يالبكص

 Escherichia coliمثل لصب ة جرا   السال  من النو  مهاومة البكصيريا في دور

  Pseudomonas و Salmonella,و

طبيعيا، في السرسو   Lactoperoxidase (LP)كصوبيروكسيديز يصكون إنزي  اللا

( ويعد ك حدى (Conner et al., 2002والح ي  والعديد من الإفرازاخ البشرية والحيوانية 

 Bactericidalالاي صسه  في تصل البكصيريا  Monoimmune الوسائل الدفاعية الأحادية

ولنظا   .((Gram negative EL-agamy, 2009و اصة البكصيريا ااخ صب ة جرا  السالبة 

ع ا صح يز الثايوسياناخ من الهدرة   LPS) )Lactoperoxidase systemاللاكصوبيروكسيديز 

تبل بيروكسيد الهيدروجين لصشكيل مركباخ وسطية فعالة لها نشاط مضاد ل بكصيريا وال طرياخ 

 صلا  النو  فهو أع ا فا با صركيز  ي ص  و  .(Yener et al., 2009)وال يروساخ وال مائر 

فا صركيز  ا، الماعز  كما أن وناك ا صلافًً  يراأنسان ي ي  النوق ث  الأبهار ث  الأغنا  و لإا ح ي 

 0.02جرا /لصر مهارنة بالسرسو    0.03الح ي النوق حي  كان أع ا فا  ح ي فا نزي  الإ

   ( Thompson et al. 2009) جرا /لصر
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والسائل  وال عا  الدمو    الح ي  الثديياخ مثل  إفرازاخكبيرة في يوجد اللاكصوفيرين بنس  

البروصيناخ الطبيعية الثانوية الموجودة  أحد ووو  كراخ الد  البيضا  أيضا، فيكما يوجد   المنوي

وصكون نسبص  أع ا في   لصر/جرا  مل 220النوق  ح ي ويصراون المصوسط في  الح ي  في

ال دة الثديية  إفرازاخأع ا صركيز في الثديية  وكان كصوفيرين في ال دة يزيد صركيز اللاو   السرسو 

  .(Yagil et al., 1994) لصر/جرا  مل 110إلا  50صراون مابين 

الح    موس  فصرة ل سلالة  ودا ل النو  ن س  طبها  الأنوا  ي ص   صركيز ال يسوزي  بين 

أنها صزيد تبل وبعد  ل حيوان  كماصحية والحالة الالعا   الموس  من الضر   سلامة  الح   

العديد من الدراساخ  وأظهرخ (Priyadarshini and Kansal 2003) .  السرسو صكوين 

 Abd El-Gawad et al. (1996) ; Kappelerl et al. (1999); Zhangة منها دراس

et al. (2005); El-Hatmi et al. (2007)    البب نزي  إأن صركيزLactoferrin ي ح في  

كل من  إلاالا صلافاخ بص ة أساسية  وأرجعخ وا م ج /مل 7.28و 0.02 النوق يصراون ما بين

وناك و  طرق الصح يل الحيوان و سلالة  صح ي ها ص   العيناخ الصيعدد  الص اية نظا   الح   فصرة 

الأجسا   نسبة ارص عخبينما  الربين موس   فيحي  صزداد نسبة اللاكصوفيرين   ل موس  معنويصأثير 

الأسبو  الأول بعد الولادة من  فياللاكصوفيرين  فصل الشصا   صراوحخ نسبة صركيز فيالمناعية 

مل جرا /م  يصر  من ناحية أ رى ان  ضخ نسبة صركيز الأجسا  المناعية  0.586 إلا 1.422

ل أيضا كان وناك ارصباط من   الأسبو  الأول من الولادة و اصة عه  الولادة مباشرة  في

 .Konuspayeva et al)للأجسز  لدمنزعية  ونسبة ت كيزت كيز لدلاكتوفي ن  مابين نسبة 

 إلاوصناتصخ صدريجيا الح    فصرةبداية  فين كانخ مرص عة يلوحظ أن كمية اللاكصوفير و  .((2007

 224في الشامي بسوريا  النوق ح ي  فيرين يمصوسط صركيز اللاكصوف ب محي  الح    نهاية فصرة 
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 ,.Kaskous et al) /ملميكروجرا  444و 113/مل وصراون الصركيز مابين ميكروجرا  ±11

2012)   

ضد عدد من أنوا   ل ميكروباخ ا، مضاد ا، نشاط (Lysozyme)إنزي  ال يسوزي  يمص ك 

  النو الامينوج وبين من  اللاكصوفيرين أو الوظائ  صص  بمساعدة كل من أو وواا النشاط البكصيريا 

(A)  ميكانيكية دفاعية طبيعية ضد الميكروباخ والك عن طريق صح ل  لايا جدار ألية ك يم و

ببصيد  في الظرو  الطبيعية يكون نشاط  ضد البكصيريا الالبكصيريا المكون من سكرياخ عديدة 

الموجبة لصب ة جرا   وعند حدو  صعديل )صه يل نشاط الصح ل المائي( يمصد نشاط الإنزي  

يعمل إنزي  و  (.(Ellison and Giehl, 1991 صيريا السالبة لصب ة جرا الدفاعي إلا البك

( glycosidic bond) ريا عن طريق كسر رابطة الج يكوسيدكيال يسوزي  ع ا تصل البكص

 Primo et)ال  ية  المكون لجدار Peptidoglycanالمرك  ببصدوج يكان  مكونيالموجودة بين 

al., 2018).  ريا الببيبعل أنوا  بكصأيضا يهو  بالهضا  ع ا Salmonellae فيصامين وجود  في

C  أشعة الميكرووي  صسصطين أن صه ل   الح ي  فيوالبيروكسيد وكلاوما يوجد بصركيز من  ل

  بالإضافة لالك فهو يعمل ع ا وجرة محدودة لكراخ E. coliريا ينشاط أنزي  ال يسوزي  ضد بكص

 وظي ة كعامل ضد ل يكون  الصال   وتد لنسيج( دNeutrophils) المصعادلالد  البيضا  

  ( Duhiaman, 1988 ; Farah, 1993) الالصها 
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 والتوصي ت:الاستنت ج ت . 2

 :الاستنت ج ت .1.2
 :نسصنص  ما ي يالدراسة الحالية   لال من

 يصميز ح يبها ومشصهاص و  سان لسنمهما  غاائيا،  مصدرا،  ولحومها ومشصهاص   الإبل ح ي  عدي -1
والأمرال , فق  لد  و لسكرمنها ا الأمرالالعديد من ة او ا صائص علاجية في مدب

 الإنسان ومدع  ل جهاز المناعي لجس   و الصدرية كالدرن والرب

ميائي لح ي  النوق صبعا، لمواس  الولادة ومواس  السنة حي  يوجود صباين في الصركي  الك -2

ع ا في فصل الشصا  أن النس  المئوية لمكوناخ الح ي  الم ص  ة كانخ أظهرخ الدراسة أ

  مهارنة بالمرباة بالمزار  عند النوق المرباة في المراعي الطبيعية

 وكالك في  مهارنة بالشصا  ع ا في ح ي  النوق في فصل الصي أري يبكص ىوجود محصو  -3

واسص دا     و  أثنا  الح ل ص لح ي صعرل اوتد يرجن الك ل بالسرسو  مهارنة  لح ي ا

 إمكانية الص و  أثنا  النهل والص زين  إلابالإضافة الحلا   وعن طريق   معداخ الح 

رية من يع ا النس  في العزولاخ البكصأ .Staphylococcus spري يظهر النو  البكصأ -4

   مهارنة ب صل الشصا  ح ي  النوق في فصل الصي 

ة صواجد البروصيناخ المناعية بح ي  النوق في فصل ع ا تيمة في كميأسجل الاكصوفيرين  -5

)السرسو    لمرح ة الح  معنويصأثير كان وناك  ايضأالصي   و عن فصل  الشصا 

  البروصيناخ المناعية نو  الرعاية ع ال  يكن وناك صأصير معنوي لو ( والح ي 
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 :التوصيات .2.5

 صي:لآمن  لال وا  الدراسة نوصي با

   الح واسص دا  معداخ   ل ص و  أثنا  الح   صعرضلاحصمال  عد  صناول الح ي  مباشرة -1

    وص زين  أثنا  نه و 

 صائص ب صميز و   عديدة غاائية بل ومشصهاص  لما ل  من فوائدباسص دا  ح ي  الإ -2

  الإنسانومدع  ل جهاز المناعي لجس    الأمرالالعديد من  علا علاجية في 

لما يحصوي  من بروصيناخ مناعية صساو  في  وقع ا ح ي  الن بحاخإجرا  المزيد من الأ -3

فيما يصع ق بصباين الصراكي  الكيميائية والمناعية  الوتاية والعلا  من الامرال  وايضا

 ل مص يراخ المدروسة  ًلح ي  صبعا

دراسة صاثير سلالاخ م ص  ة من الابل ع ا ما يحصوي  ح يبها من بروصيناخ مناعية  -4

  ا  الص ة  لمعرفة الصاثير الوراثي له

لاجرا  الأبحا  ع ا عدد اكبر من الحيواناخ وفي  نشا  مراكز بحثية مص صصةإ -5

 اصة في كثر و أ بلالإحيواناخ الاوصما  بو  في مجال المنصجاخ الحيوانية مناطق م ص  ة

  الصحية والعلاجية لسنسان الاسص داماخفي   دور ح ي  ومشصهاص  ل ها منمنصجاصمجال 
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